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Masteres de Alimentacién y Vino y Planificacion,
Gobernanza y Liderazgo Territorial), junto con sus
profesores de ambas universidades (Francesco
Pagliacci, Francisco Navarro y José Luis Serrano),
han disfrutado de dos movilidades al Norte de
Italia y el Sur de Espafa, de una semana cada
una, en la que han visitado y comparado distintas
experiencias de puesta en valor de productos locales gastronémicos, y sus relaciones
con la actividad turistica y de ocio.

Durante la semana en Granada, del 31 de marzo al 4 de abril de 2025, se conocieron
distintas experiencias de diferente magnitud, producto gastronémico, tipologia de
promotores. Una pequefa queseria en Alhama de Granada, con la participacién
familiar y con una alta diversificacidon productiva y econémica (Queseria El
Aserradero); el Centro de Interpretaciéon del Cordero Segurenfio, las instalaciones de la
Cooperativa Cosegur, como el centro de tipificacién, y una ganaderia de esta raza,
en los municipios de Huéscar, Puebla de Don Fadrique y Galera; y por ultimo, el
Consejo Regulador de la Indicacidon Geografica Protegida (IGP del Jamén de Trevélez),
un secadero de jamones en la localidad homdénima, Trevélez, que es visitable y que
alberga también un museo del jamdn (Jamones Vallejo). El Gltimo dia se dedicé a
realizar un diagndstico DAFO sobre las interrelaciones entre turismo y produccién
gastrondémica para estos tres casos especificos.

Por su parte, durante la semana de movilidad en Padua, se buscaron también casos
similares, para suscitar comparaciones, y para encontrar ventajas e inconvenientes.
Se visitd un secadero de jamones (Prosciuttificio Attilio Fontana con Denominaciéon
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de Origen Protegida en Monselice, Padua), una explotacién vitivinicola con
deqgustacién de productos locales en Arqué Petrarca, Cantina Terra Felice); la visita a
la ciudad de Bolonia, observando las relaciones entre gastronomia y turismo en esta
ciudad; y la visita a una explotacién agroganadera en Treviso, Fiorotto 1934, que
produce queso y vino, en la que se realizé también una degustacién. El dltimo dia, se
realizaron trabajos en grupo confrontando y comparando los estudios de caso de
Espana e ltalia.

Entre las ensefianzas extraidas durante esos dias son las siguientes: la oferta
gastrondémica local enriquece el producto turistico ayudando a limitar la
estacionalidad, jugando incluso con los tiempos de cada una de esas producciones;
existe alin mucha labor por hacer en el aprovechamiento turistico de determinadas
producciones locales: jamdn serrano, quesos locales artesanos, ..., y mas aun en el
caso espafiol; el rol clave del marketing y la promocién para esos productos
gastrondmicos locales; frente a la produccién en cantidad, la diversificacién de las
explotaciones agroganaderas hacia el turismo y la fijacién de valor afadido significa
una opcién alternativa; determinada normativa y reglas burocréticas obstaculizan la
creatividad de la diversificacién agroganadera; la relevancia de mujeres y jovenes
formados en estas producciones gastrondémicas locales, saliendo del anonimato y
siendo actores lideres en sus empresas y localidades; el paisaje y geografia forman
parte del atractivo local.

Por ultimo, queremos destacar la relevancia de la experiencia en si, compartiendo
herramientas y valores similares: sostenibilidad, enfoque de género, participacion,
empoderamiento, trabajo en equipo, aprendizaje peer-to-pair, estudios de casos,
salidas de campo y la disposicién a colaborar y aprender unos de otros.
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