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Master
Avances
Ciencias
Gastronémicas

Lunes, 20 de junio de 2022
Diego René Lopez Andujar. Rte. Beluga, Malaga

peregrina y caldo de
pimientos

Lola Marin Huete. Rte. Damasqueros, Granada
Pimiento, tocino ibérico y garbanzo
wxk
Willy Moya. Rte. Poncio, Madrid
Foie ahumado, alcachofa de Almagro y puré de
coliflor negra
axx

Sergio del Rio. Rte. Olec, Mélaga
Caballa, foie y anguila ahumada
ok
Pablo Quifiones. Rte. Primitivo, Mélaga
Sopa de caracoles, setas encurtidasy yema de
codorniz
wax
Alejandro Sanchez. Rte. Alejandro Sanchez,
Roquetas de Mar
Atun rojo de anzuelo con emulsién de gazpacho de
pobre
wak
Charo Carmona. Rte, Arte de Cozina, Antequera
Perdiz en caldogazpacho
-

Celia Jiménez. Rte, Celia Jiménez, Cérdoba
Pluma ibérica de bellota
P
Candido Madrid y Rafael Carmona. Servicio
Comedores Universitarios, Granada
Tarta de queso y cafia de mango

Quesandaluz. Asociacion de queseros andaluces
Degustacion de quesos
wxn
Bodega
Cerveza Alhambra. Grupo Mahou-San Miguel
Vino Bodegas Fontedei. Prado Negro, 2015
Elvira, Vigiriega. 2020
Agua Solan de cabras
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