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Presentacion

Es innegable el desarrollo de la gastronomia y las ciencias culinarias a final del siglo
XXy primeras décadas del XXI. Este desarrollo que tiene gran trascendencia en la
esfera social con una gran repercusién mediatica, se ha extendido a otros &mbitos
como la produccién agricola y ganadera, y la industria alimentaria de transformacién.
También es de destacar que en la actualidad la relacion bien establecida de nutricidon
y salud evoluciona desde una perspectiva exclusivamente metabdlica y médica
relacionada con las repercusiones de la malnutricién y las enfermedades a la llamada
gastronomia predeglucién en la gue cobra mas protagonismo los aspectos
sensoriales y hedénicos del alimento y su papel en la eleccién de alimentos para su
consumo y el establecimiento de patrones alimentarios saludables.

Ademas, la gastronomia ha entrado en diversos ambitos como las ciencias sociales,
la antropologia y etnografia y, como no, en la economia. Todo ello junto a las
ciencias experimentales como la fisica aplicada, la ingenieria quimica o la biologia,
agronomia, tecnologia de alimentos y nutricién. Por Ultimo, y teniendo en cuenta la
realidad espafola, el turismo gastronémico ha alcanzado un nivel muy alto en
nuestro pais ya que transmite, al igual que nuestro patrimonio artistico, paisajistico y
en general cultural, una visién de nuestra tradicién y cultura alimentaria que es
imprescindible en la agenda de las personas que nos visitan. Por esto, las ciencias
gastrondémicas deben integrarse en el curriculum universitario para formar
profesionales que puedan responder de forma adecuada a la demanda cada vez
mayor del mercado laboral en el &mbito de la gastronomia como parte sobresaliente
de la industria turistica uno de los principales pilares de nuestra economia. Ademas,
en Andalucia, destacado destino turistico mundial, con una produccién
agroalimentaria de excelencia y una exportacién mundial de alimentos de calidad,
esta formacién se hace imprescindible para el desarrollo econdmico y territorial de
nuestra Comunidad Auténoma.

En este contexto, La Universidad de Granada y la Universidad de Cérdoba referentes
andaluces en la formacién en ciencias relacionadas con la agricultura, la tecnologia
de los alimentos y la nutricién y salud, y el turismo, tienen profesorado formado en
materias necesarias para la imparticion de un Postgrado en Ciencias Gastronémicas.
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Hemos de tener en cuenta la puesta en marcha de varios grados de Ciencias
Gastrondmicas en Espafa, y pronto el grado de Ciencias Gastronémicas y gestion
hotelera en el curso 2019-2020 en la Universidad de Malaga dentro de la Facultad de
Turismo. Por ello, desarrollar este Master Universitario en Ciencias Gastronémicas
gue dé una continuidad y profundidad a la formacién de los graduados en Ciencias
gastrondémicas y fomentar la Investigacién en esta area a través de programas de
doctorado especificos para estas especialidades son una oportunidad para la que
nuestras universidades estdn preparadas.

Instalaciones

Las Facultad de Farmacia, el Instituto de Nutricién y Tecnologia de los Alimentos
(INYTA) asi como la Escuela Internacional de Posgrado, de la Universidad de Granada
cuentan con una infraestructura notable y méas que suficiente para poder impartir
estas ensefanzas. En ella se disponen de los siguientes medios:

» Tecnoldgicos: aulas dotadas con sistemas de proyeccién y ordenadores.
Algunas de ellas (Salén de Actos) disponen asimismo de pantallas planas de
televisiéon de utilidad en la proyeccién de formatos multimedia. Igualmente
disponen de sistemas de microfonia.

e Otras infraestructuras: se cuenta ademas con las bibliotecas propias de los
centros asi como las diferentes bibliotecas de la red de la Universidad de
Granada donde los alumnos podrdn consultar los diferentes libros de utilidad
para el Master. Asi mismo, la biblioteca virtual de la Universidad de Granada
permite hacer frente a la blisqueda bibliografica de aquellos articulos
relacionados.
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