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Apellidos: OLALLA HERRERA Nombre: MANUEL 
DNI: 24874345Y Fecha de nacimiento : 29-Octubre-1958 Sexo: V 
 

Situación profesional actual  PROFESOR TITULAR     
 
Entidad: UNIVERSIDAD DE GRANADA 
Facultad, Escuela o Instituto: FACULTAD DE FARMACIA 
Dpto./Secc./Unidad: DEPARTAMENTO NUTRICION 
Dirección postal: 18071 
 
Teléfono (indicar prefijo, número y extensión): 958243864 
Fax:       
Correo electrónico: olalla@ugr.es 
 
Especialización (Códigos Unesco):       
Categoría profesional: TITULAR UNIVERSIDAD Fecha de inicio: 28/07/1993 
Situación administrativa 
 X Plantilla   Contratado   Interino   Becario 
  Otras situaciones  especificar:       
 
Dedicación A tiempo completo X 
   A tiempo parcial  
 

Líneas de investigación  
Breve descripción, por medio de palabras clave, de la especialización y de las líneas de investigación actuales. 
ALIMENTOS FUNCIONALES 
ESPECIES FENOLICAS ANTIOXIDANTES 
PEPTIDOS FUNCIONALES 
 

Formación académica 
 
  Titulación superior     Centro        Fecha 

LICENCIADO EN FARMACIA UNIVERSIDAD DE GRANADA Feb 1981 

GRADO EN FARMACIA UNIVERSIDAD DE GRANADA Julio 1981 

DIPLOMADO EN NUTRICION UNIVERSIDAD DE GRANADA Abril 1991 

NUTRICIÓN Y DIETETICA UNED Junio 1995 

 
  Doctorado     Centro        Fecha  

EN FARMACIA UNIVERSIDAD DE GRANADA Febrero 1992 



Actividades anteriores de carácter científico profesional 

 

Puesto Institución Fechas 

PROFESOR DE ENSEÑANAZAS 
MEDIAS 

CONSEJERIA DE EDUCACION. JUNTA ANDALUCIA Oct1983-Sep1989 

PROFESOR EEMM EN COMISION DE 
SERVICIO UNIVERSIDAD DE 
GRANADA 

UNIVERSIDAD DE GRANADA Oct1989-Julio 1993 

 

 
Idiomas (R = regular,  B = bien,  C = correctamente) 

 

Idioma Habla Lee Escribe 

INGLES R R R 

FRANCES B B R 

 



Participación en proyectos de I+D+i financiados en convocatorias públicas.  
  (nacionales y/o internacionales) 

Proyectos I+D+i y Ayudas 

Título: Estrategias competitivas para la industria agroalimentaria. Revalorización de subproductos cafeteros mediante el 

diseño de alimentos funcionales y biofortificación agronómica 

Entidad financiadora: Proyecto I+D+I del Programa Estatal de Investigación, Desarrollo e Innovación Orientada a los Retos 

de la Sociedad (Ministerio de Economía y Competitividad) 

Referencia: AGL2014-53895-R  

Duración: 01/01/15 - 31/12/18.    Cuantía de la subvención: 130.000 euros. 

Investigador principal: José Ángel Rufián Henares.  

Número de investigadores participantes: 12 

 

Título del proyecto: Proyecto de investigación del programa de cultura científica y de la innovación 2012 (FCT 12-3252) 

Entidad financiadora: Fundación española para la ciencia y la tecnología 

Entidades participantes: UGR-CSIC-Junta de Andalucía (Delegación territorial en Granada de educación, cultura y 

deporte)  

Duración,  desde: 01/1/12  hasta: 31/05/13  Cuantía de la subvención: 36.000 euros 

Investigador responsable: Ana Isabel García López 

Número de investigadores participantes: 95 

 

Proyecto: ELABORACIÓN DE UN PRODUCTO FERMENTADO A BASE DE LECHE DE CABRA CON ACTIVIDAD 

PROBIÓTICA. 

Código: P09-AGR-4915 
Ámbito del proyecto: Autonómica 
Programa financiador: PROYECTOS DE EXCELENCIA, JUNTA DE ANDALUCÍA 
Entidad financiadora:  
Responsable: Ruiz-López, Mª Dolores 
Fecha inicio: 03/02/2010 
Fecha fin: 02/02/2013 
Cuantía total (EUROS): 207923,68 
 
Proyecto: CONTROL DE CALIDAD NUTRICIONAL, ANALITICO Y TOXICOLOGICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 

Código: AGR 141 
Ámbito del proyecto: Autonómica 
Programa financiador: INCENTIVOS PARA LA MEJORA DE INFRAESTRUCTURAS, EQUIPAMIENTO Y 
FUNCIONAMIENTO, JUNTA DE ANDALUCÍA 
Entidad financiadora:  
Responsable: Ruiz-López, Mª Dolores 
Fecha inicio: 01/01/2009 
Fecha fin: 31/01/2012 
Cuantía total (EUROS): 25672,54 
 
Proyecto: NUEVAS TECNOLOGÍAS APLICADAS A LA OBTENCIÓN DE UN VINO DE CARACTERISTICAS 

ORGANOLÉPTICAS SEMEJANTES A LOS SOMETIDOS A CRIANZA OXIDATIVA 

Código: ALI95-0494 
Ámbito del proyecto: Nacional 
Programa financiador: OTROS PROGRAMAS DEL PLAN NACIONAL I+D, MINISTERIO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA 
Entidad financiadora:  
Responsable: López-Martínez, Mª Carmen 
Fecha inicio: 01/07/1995 
Fecha fin: 01/07/1998 
Cuantía total (EUROS): 18246,73 
 
Proyecto: Estudio de las propiedades nutricionales y funcionales del aceite de argán virgen (Argania spinosa L, Skeels). 



Aplicación en modelos de enfermedad inflamatoria intestinal  
Código: 2349/2011 
Ámbito del proyecto:  
Programa financiador: Proyectos de Investigación Precompetitivos Plan Propio UGR 
Entidad financiadora:  
Responsable: Cabrera-Vique, Carmen 
Fecha inicio: 01/01/2012 
Fecha fin: 31/12/2012 
Cuantía total (EUROS): 1500 
 



Publicaciones o documentos científico-técnicos  
 

 
LIBROS/CAPÍTULOS DE LIBROS 
 
Título: ESTUDIO DE LOS CARACTERES ANALÍTICOS QUE DETERMINAN LA CALIDAD EN LOS VINOS DE LA 
ALPUJARRA GRANADINA 
Lugar: GRANADA 
Editorial: SERVICIO DE PUBLICACIONES DE LA UNIVERSIDAD DE GRANADA 
Año: 1992 
Nª de páginas:  
ISBN: 84-338-1654-3 
Autores: Olalla-Herrera, Manuel 
 
Título del capítulo: BEBIDAS ALCOHÓLICAS 
Autores del capítulo: Olalla-Herrera, Manuel; López-Martínez, Mª Carmen 
Título del libro: TRATADO DE NUTRICIÓN. VOL. II: COMPOSICIÓN Y CALIDAD NUTRITIVA DE LOS ALIMENTOS 
Autores del libro: A. Gil (Editor) 
Página inicial: 401 
Página final: 441 
Lugar: ESPAÑA 
Editorial: ACCIÓN MÉDICA 
ISBN: 84-88336-12-X 
Obra completa.- 84-88336-40-3 
Año: 2005 
 
Título: TRADICIÓN Y CULTURA DEL VINO EN LA ALPUJARRA 
Lugar: GRANADA, 
Editorial: UNIVERSIDAD DE GRANADA 
Año: 2008 
Nª de páginas:  
ISBN: 84-338-3839-3 
Autores: Martín-Lagos López, Francisco; Quesada Granados, José Javier; Olalla-Herrera, Manuel; López-García de La Serrana, 
Herminia; López Martínez, Mª Carmen 
 
Título del capítulo: BEBIDAS ALCOHÓLICAS 
Autores del capítulo: Olalla Herrera, Manuel 
Título del libro: TRATADO DE NUTRICIÓN, 2ª ED. TOMO II. COMPOSICIÓN Y CALIDAD NUTRITIVA DE LOS 
ALIMENTOS. 
Autores del libro: A. Gil (Editor) 
Página inicial: 281 
Página final: 312 
Lugar: MADRID, ESPAÑA 
Editorial: EDITORIAL MÉDICA PANAMERICANA 
ISBN: TOMO II.-978-84-9835-239-9 
Obra completa.- 978-84-9835-242-9 
Año: 2010 
 
Título: GUÍA PARA ESTUDIOS DIETÉTICOS. MANUAL FOTOGRÁFICO DE ALIMENTOS 
Lugar: GRANADA, ESPAÑA 
Editorial: EDITORIAL DE LA UNIVERSIDAD DE GRANADA 
Año: 2010 
Nª de páginas:  
ISBN: 978-84-338-5167-3 
Autores: Ruiz, Mª Dolores; Artacho, Reyes; Casado, Gracia; García, Belén; Guerra, Eduardo Jesús; González, Carolina; 
Navarro, Miguel; Olalla, Manuel; Pérez, Isabe 
 
Título: Leche y preparados lácteos. De la granja a la mesa. 



 
Autores (p. o. de firma): Carmen Cabrera Vique, José María Vicaría Rivillas, Juristo Fonollá Joya, Ana María Roca Ruiz, Manuel 
Olalla Herrera, Miguel Navarro Alarcón, Rosa Blanca Herrera, Cristina Samaniego Sánchez, Miriam Moreno Montoro…. 
Libro (ISBN 978-843385570-1) 
Clave: DVD  Fecha: 2013 
Editorial (si libro): Universidad de Granada 
 
 
Título: TITULACIÓN CONJUNTA DE GRADO EN NUTRICIÓN Y DIETÉTICA Y CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS 
ALIMENTOS 
Lugar: GRANADA 
Editorial: EDICIONES SIDER SC 
Año: 2015 
Nª de páginas: 163 
ISBN: 978-84-943468-2-2 
Autores: Olalla-Herrera, Manuel Y COL. 
 
Título del capítulo: PLANIFICACIÓN DEL ESTUDIO DE VIABILIDAD EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS. 
COORDINACIÓN DE ACTIVIDADES MULTIDISCIPLINARES ACADÉMICAMENTE DIRIGIDAS 
Autores del capítulo: Vicaria-Rivillas, Jose Maria; Villalón-Mir, Marina; Samaniego-Sanchez, Cristina; Quesada-Granados, José 
Javier; Olalla-Herrera, Manuel; Navarro-Alarcón, Miguel; Martinez-Ferez, Antonio; Lorenzo-tovar, Maria Luisa; Guerra-Hernández, 
Eduardo Jesús; Guadix-Escobar, Antonio Maria; Giménez-Martínez, Rafael; García-Román, Miguel; García-Estepa, Rosa Maria; 
Cabrera-Vique, Carmen; Blanca-Herrera, Rosa María; Bailon-Moreno, Rafael 
Título del libro: INNOVACIÓN DOCENTE Y BUENAS PRACTICAS EN LA UNIVERSIDAD DE GRANADA 
Autores del libro:  
Página inicial: 321 
Página final: 320 
Lugar:  
Editorial: UNIVERSIDAD DE GRANADA 
ISBN: 978-84-338-5400-1 
Año: 2012 
 
  



 

PUBLICACIONES EN REVISTAS 
INDEXADAS JCR 
 
Título: Ultrafiltration of skimmed goat milk increases its nutritional value by concentrating nonfat solids such as 
proteins, Ca, P, Mg and Zn 
Revista: J. Dairy Sci. Año: 2015. 98:7628-7634.  
Autores:M. Moreno; M. Olalla, R. Giménez; T. Bergillos; M.D. López; C. Cabrera; R. Artacho; M. Navarro.  
 
Título: Assessing the bioavailability of polyphenols and antioxidant properties of extra virgin argan oil by simulated 
digestion and Caco-2 cell assays. Comparative study with estra virgin olive oil 
Revista: FOOD CHEMISTRY. Año: 2015. Volumen: 2015. Número: 188. Página inicial: 496. Página final: 503 
Autores: Isabel Seiquer, Ascensión Rueda, Manuel Olalla, Carmen Cabrera.  
 
Título: Phenolic compounds and antioxidant activity of Spanish commercial grape juices. 
Autores: Moreno-Montoro M, Olalla-Herrera M, Giménez-Martínez R, Navarro-Alarcón M, Rufián-Henares JA. 
Revista: Journal of Food Composition and Analysis 38: 19-26, 2015 
 
Título: Influence of milk ultrafiltration on Ca, Mg, Zn and P levels in fermented goats’ milk 
Autores: Bergillos-Meca T, Cabrera-Vique C, Artacho R, Moreno Montoro M, Navarro Alarcón M, Olalla M, Giménez 
R, Ruiz-López MD. 
Revista: Small Ruminant Research, 2015124, 95-100 
 
Título: Does Lactobacillus plantarum or ultrafiltration process improve Ca, Mg, Zn and P bioavailability from 
fermented goats’ milk? 
Autores: Triana Bergillos-Meca, Carmen Cabrera-Vique, Reyes Artacho, Miriam Moreno-Montoro, Miguel Navarro-
Alarcón, Manuel Olalla, Rafael Giménez, Isabel Seiquer, Maria Dolores Ruiz-López. 
Revista: Food Chemistry 187 (2015) 314–321. 
 
Título: Study of the effect of different fermenting microorganisms on the Se, Cu,Cr, and Mn contents in fermented 
goat and cow milks 
Autores: Aida Verónica Quintana, Manuel Olalla-Herrera, María Dolores Ruiz-López, Miriam Moreno-Montoro, 
Miguel Navarro-Alarcón. 
Revista: Food Chemistry 188 (2015) 234–239 
 
Título: Characterization of Fatty acid profile of argan oil and other edible vegetable oils by gas chromatography and 
discriminant analysis  
Revista: Journal of Chemistry. Año: 2014. Volumen: 2014. Número: 2014. Página inicial: 1. Página final: 8 
Autores: Ascensión Rueda, Isabel Sequier, Manuel Olalla, Rafael Giménez, Luis Lara and Carmen Cabrera. 
 
Título: The Probiotic Bacterial Strain Lactobacillus fermentum D3 Increases in Vitro the Bioavailability of Ca, P and Zn, in 
Fermented Goat Milk 
Autores: Triana Bergillos-Meca; Miguel Navarro-Alarcón; Carmen Cabrera-Vique; Reyes Artacho; Manuel Olalla; 
Rafael Giménez; Miriam Moreno-Montoro; Alfonso Ruiz-Bravo; Agustín Lasserrot; Mª Dolores Ruiz-López. 
Revista: Biological Trace Element Research. Año: 2013. Volumen: 151. Número: 2. Página inicial: 307. Página final: 
314 
1,31  240 de 290 BIOCHEMISTRY & MOLECULAR BIOLOGY T·3 
 
Titulo: Duplicate portion sampling combined with spectophotometric analysis affords the most accurate results when 
assessing daily dietary phosphorus intake 
Autores: Miguel Navarro-Alarcón; Esmeralda Zambrazno; Miriam Moreno-Montoro; Ahmad Agil; Manuel Olalla 
Revista: Nutrition Research. 2012. 32. 573-580 
2,14  38 de 76 NUTRITION & DIETETICS T2 
 
Título: Possible role of milk-derived bioactive peptides in the treatment and prevention of metabolic syndrome 
Revista: NUTR REV. Año: 2012. Volumen: 70. Número: 4. Página inicial: 241. Página final: 255 
Autores: Ricci-Cabello, Ignacio; Olalla-Herrera, Manuel; Artacho-Martín-Lagos, Reyes 
4,6  7 de 76  NUTRION & DIETETICS  T1 



 
Título: Levels of Se, Zn, Mg and Ca in commercial goat and cow milk fermented products: Relationship with their chemical 
composition and probiotic starter culture 
Revista: Food Chemistry. Año: 2011. Volumen: 129. Página inicial: 1126. Página final: 1131 
Autores: Navarro-Alarcón Miguel; Cabrera-Vique Carmen; Ruiz-López Mª Dolores; Olalla-Herrera Manuel; Artacho-Martín-
Lagos Reyes; Giménez-Martínez Rafael; Quintana Veronica ; Bergillos-Meca Triana 
3,65  3 de 71 FOOD SCIENCE  T1 
 
Título: Milk Protein Peptides With Angiotensin I-Converting Enzyme Inhibitory (ACEI) Activity 
Revista: Critical Reviews In Food Science And Nutrition. Año: 2010. Volumen: 50. Número: 5. Página inicial: 390. 
Página final: 402 
Autores: Ricci Cabello Ignacio; Artacho Martín-Lagos Reyes; Olalla Herrera Manuel 
Índice de impacto (ISI): 4.510 2 de 126 FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY T1 
 
Título: Determinación por HPLC de compuestos fenólicos en vinos comerciales de la nueva denominación de origen de 
vinos de Granada 
Revista: Nutrición Hospitalaria. Año: 2010. Volumen: 25. Número: Suplemento I. Página inicial: 99. Página final: 99 
Autores: Moreno-Montoro Miriam; Giménez-Martínez Rafael; Olalla-Herrera Manuel 
Índice de impacto (ISI): 0,93  55 de 70 Cuartil: T3 
 
Título: Determinación cuantitativa de ácidos grasos en leches fermentadas de cabra 
Revista: Nutrición Hospitalaria. Año: 2010. Volumen: 25. Número: Suplemento1. Página inicial: 117. Página final: 117.  
Autores: Quintana López V; Sánchez Martínez V; Olalla Herrera M; Giménez Martínez R; Navarro Alarcón M; Ruiz López 
M.D. 
Índice de impacto (ISI): 0,93  55 de 70 NUTRITION & DIETETICS  T3 
 
Título: DETERMINACIÓN DE LA BIODISPONIBILIDAD "IN VITRO" DE ZINC EN YOGUR DE CABRA 
Revista: Nutrición hospitalaria. Año: 2010. Volumen: 25.Página inicial: 96. Página final: 96 
Autores: Navarro-Alarcón Miguel; Ruiz-López Mª Dolores; Cabrera-Vique Carmen; Bergillos-Meca Triana; Artacho Martín-
Lagos Reyes; Olalla-Herrera Manuel 
Índice de impacto (ISI): 0.93  55 de 70  Cuartil: T3 
 
Título: Nitrogen fractions of Andalusian goat milk compared to similar types of commercial milk 
Revista: Food Chemistry. Año: 2009. Volumen: 113. Número: 3. Página inicial: 835. Página final: 838 
Autores: Olalla Herrera Manuel; Ruiz-López Mª Dolores; Navarro Alarcón Miguel; Artacho Martín-Lagos Reyes; Cabrera 
Vique Carmen; Giménez Martínez Rafael; Rodríguez Cristina; Mingorance Raquel 
3,15  6 de 118  FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY  T1 
 
Título: Copper, zinc, calcium and magnesium content in alcoholic beverages and by-products from Spain: Nutritional supply 
Revista: Food additives and Contaminants. Año: 2007. Volumen: 24. Número: 7. Página inicial: 685. Página final: 694 
Autores: Navarro-Alarcón Miguel; Velasco-Reinold Carlos; Jodral-Segado Antonio M.; Terrés-Martos Carmen; Olalla-
Herrera Manuel; López-García de La Serrana Herminia; López-Martínez Mª Carmen 
2,04  17 de 103  FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY T1 
 
Título: Longitudinal Study of Serum Zinc and Copper Levels in Hemodialysis Patients and Their Relation to Biochemical 
Markers 
Revista: Biological Trace Element Research. Año: 2006. Volumen: 113. Número: 3. Página inicial: 209. Página final: 
222 
Autores: Navarro-Alarcón Miguel; Reyes-Pérez A.; López-García De La Serrana Herminia; Palomares-Bayos Magdalena; 
Olalla-Herrera Manuel; López-Martínez Carmen 
1,01  219 de 262  BIOCHEMISTRY & MOLECULAR BIOLOGY T3 
 
Título: Nutritional Study of Copper and Zinc in Grapes and Commercial Grape Juices From Spain 
Revista: Journal of Agricultural and Food Chemistry. Año: 2004. Volumen: 52. Número: 9. Página inicial: 2715. Página 
final: 2720 
Autores: Olalla-Herrera Manuel; Fernandez Javier; Cabrera-Vique Carmen; Navarro-Alarcón Miguel; Giménez-Martínez 
Rafael; López-Martínez Mª Carmen 
2,33  1 de 29  AGRICULTURE, MULTIDISCIPLINARY  T1 



 
Título: Mineral content in legumes and nuts: contribution to the Spanish dietary intake. 
Revista: Science of the Total Environment. Año: 2003. Volumen: 308. Número: 1-3. Página inicial: 1. Página final: 14 
Autores: Cabrera-Vique Carmen; Lloris F; Giménez-Martínez Rafael; Olalla-Herrera Manuel; López-Martínez Mª Carmen 
Índice de impacto (ISI): 1.46  36 de 131 ENVIROMENTAL SCIENCE T1 
Indice Impacto (SCImago): 0,111 Q1 
 
Título: Ascorbic acid in diet supplements: loss in the manufacturing process and storage 
Revista: International journal of food sciences and nutrition. Año: 2002. Volumen: 53. Número: 6. Página inicial: 509. 
Página final: 518 
Autores: Giménez-Martínez Rafael; Cabrera-Vique Carmen; Olalla-Herrera Manuel; Ruiz-López Mª Dolores; López-
Martínez Mª Carmen 
Índice de impacto (ISI): 0.74  42 de --  FOOD SCIENCE  ----- 
 
Título: Application of Artificial Aging Techniques to Samples of Rum and Comparison with Traditionally Aged Rums by 
Analysis with Artificial Neural Nets 
Revista: Journal of Agricultural and Food Chemistry. Año: 2002. Volumen: 50. Número: 6. Página inicial: 1470 
Página final: 1477 
Autores: Quesada-Granados José Javier; Merelo-Guervós Juan Julián; Oliveras-Lopez Mª Jesus; González-Peñalver 
Jesús; Olalla-Herrera Manuel; Blanca-Herrera Rosa María; López-Martínez Mª Carmen 
Índice de impacto (ISI): 1,92  1 de --- AGRICULTURE  ----- 
 
Título: Optimized Determination of Calcium in Grape Juice, Wines, and Other Alcoholic Beverages by Atomic Absorption 
Spectrometry 
Revista: Journal of AOAC International. Año: 2002. Volumen: 85. Número: 4. Página inicial: 107. Página final: 112 
Autores: Olalla-Herrera Manuel; Gonzalez Maria Cruz; Gonzalez M C.; Cabrera-Vique Carmen; Giménez-Martínez Rafael; 
López-Martínez Mª Carmen 
Índice de impacto (ISI): 0.91  47 de ----- CHEMISTRY  ----- 
Índice de impacto (SCImago): 0,096 
Cuartil (SCImago): Q1 
 
Título: Influence of ph and Industrial Activity on Total Zinc Concentrations in Agricultural Soils, Sewage Sludges, and Beach 
Sands: Relationship with Plant (Saccharum Officinarum) Availability 
Revista: Bulletin of environmental contamination and toxicology. Año: 2002. Volumen: 68. Número: 2. Página inicial: 
224.Página final: 229. 
Autores: Terres-Martos C; Navarro-Alarcón Miguel; Martin-Lagos F; Giménez-Martínez Rafael; Olalla-Herrera Manuel; 
López-García De La Serrana Herminia; López-Martínez Mª Carmen 
Índice de impacto (ISI): 0.56  
 
Título: Standardisation of the chromatic characteristics of sobretablas wine macerates obtained by an accelerated ageing 
technique using heating and oak shavings 
Revista: Food chemistry. Año: 2000. Volumen: 69. Número: 1. Página inicial: 47. Página final: 54 
Autores: Olalla-Herrera Manuel; Monedero L.; Villalón-Mir Marina; López-García De La Serrana Herminia; López-Martínez 
Mª Carmen 
Índice de impacto (ISI): 0.92 Índice de impacto (SCImago): 0,075. Cuartil (SCImago): Q1 
 
Título: Optimized Determination of Iron in Grape Juice, Wines, and Other Alcoholic Beverages by Atomic Absorption 
Spectrometry 
Revista: Journal of AOAC International. Año: 2000. Volumen: 83. Número: 1. Página inicial: 189. Página final: 195 
Autores: Olalla-Herrera Manuel; Gonzalez M C; Cabrera-Vique Carmen; López-Martínez Mª Carmen 
Índice de impacto (ISI): 1.07 Índice de impacto (SCImago): 0,106 Cuartil (SCImago): Q1 
 
Título: Application o f Chemometric Techniques in Obtaining Macerates with Phenolic Compound Content Similar to That of 
Wines from the Jerez-Shery Region Subjected to Oxidative Aging 
Revista: Journal of agricultural and food chemistry. Año: 1999. Volumen: 47. Número: 5. Página inicial: 1836. Página 
final: 1844 
Autores: Olalla-Herrera Manuel; Monedero L.; Martin Lagos-Lopez Francisco; López-García De La Serrana Herminia; 
López-Martínez Mª Carmen 



Índice de impacto (ISI): 1,45   
 
Título: Exhaustion Techniques in The Selection and Description of Phenolic Compounds in Jerez Wine Extracts Obtained by 
an Accelerated Aging Technique 
Revista: Journal of agricultural and food chemistry. Año: 1998. Volumen: 46. Número: 5. Página inicial: 1754. Página 
final: 1764 
Autores: Monedero L.; Olalla-Herrera Manuel; Quesada-Granados José Javier; Villalón-Mir Marina; López-García De La 
Serrana Herminia; López-Martínez Mª Carmen 
Índice de impacto (ISI): 1,43  
 
Título: SIMULTANEOUS DETERMINATION OF VANILLIN AND SYRINGALDEHYDE USING HIGH-PERFORMANCE 
LIQUID-CHROMATOGRAPHY - APPLICATION TO STATIC AND SOLERAS AGED BRANDIES 
Revista: Journal of liquid chromatography. Año: 1993. Volumen: 16. Número: 18. Página inicial: 4079. Página final: 
4094 
Autores: Giménez Martínez Rafael; Villalón Mir Marina; López Gª de la Serrana H; López Martínez MC; Olalla Herrera 
Manuel 
Índice de impacto (ISI): 1,27 
 
Título: DETERMINATION BY HIGH-PERFORMANCE LIQUID-CHROMATOGRAPHY OF ORGANIC-ACIDS IN SPANISH 
ROSE WINES FROM THE ALPUJARRA-CONTRAVIESA REGION OF GRANADA 
Revista: Journal of liquid chromatography. Año: 1993. Volumen: 16. Número: 14. Página inicial: 3101. Página final: 
3112 
Autores: Olalla-Herrera Manuel; López-García De La Serrana Herminia; Villalón-Mir Marina; López-Martínez Mª Carmen 
1,27   
 
NO INDEXADAS JCR 
 
CARACTERISTICAS DE LA LECHE DE CABRA ULTRAFILTRADA PARA SU UTILIZACION EN UN YOGUR DE CABRA 
CON ACTIVIDAD PROBIOTICA 
Salmeron Restoy M Mar; Moreno Montoro Miriam; Caballero Fernández Bárbara; Olalla Herrera Manuel; Navarro Alarcón 
Miguel; Giménez Martínez Rafael 
Revista Española de Nutrición Comunitaria. Vol. 18. Suplemento 3.  2012. 28-28 
 
COMPOSICION MINERAL DE FRUTAS TROPICALES DE LA COSTA DE MALAGA Y GRANADA 
Barea Montserrat; Olalla Manuel; Rufián José Ángel; Seiquer Isabel; Delgado Cristina; Haro Ana 
Revista Española de Nutrición Comunitaria. Vol. 18. Suplemento 3.  2012. 68-68 
 

ACEITE DE ARGÁN: CAPACIDAD ANTIOXIDANTE TOTAL Y SU RELACIÓN CON EL CONTENIDO EN POLIFENOLES. 

Samaniego C.; Mesías, M.; Rueda, A.; Olalla, M.; Giménez, R.; Fonollá, J.; Cabrera, C. XVI Jornadas Nacionales de 

Nutrición Práctica. Sociedad Española de Dietetica y Ciencias de la Alimentación. Madrid. 14-15 Marzo 2012. Publicado en 

Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. (Nutr. Clin. Diet. Hosp. 2012; 32 (supl. 1).pag. 33. ISSN papel: 0211-6057. ISSN 

internet: 1989-208X. 

 
Título: CAPACIDAD ANTIOXIDANTE DE MOSTOS COMERCIALES DE UVA 
Revista: Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Año: 2011. Volumen: Suplemento 1. Número: 31. Página inicial: 76. 
Página final: 76 
Autores: Moreno-Montoro Miriam; Rufián-Henares José Angel; Olalla-Herrera Manuel; Navarro-Alarcón Miguel; Bergillos-
Meca Triana 
 
Título: CARACTERIZACIÓN POLIFENÓLICA DE MOSTOS COMERCIALES DE UVA 
Revista: Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Año: 2011. Volumen: Suplemento 1. Número: 31. Página inicial: 77. 
Página final: 77 
Autores: Moreno-Montoro Miriam; Olalla-Herrera Manuel; Giménez-Martínez Rafael; Rufian-Henares José Angel; Navarro-
Alarcón Miguel 
 
Título: CONTENIDO DE FÓSFORO Y ZINC EN LECHES Y LECHES FERMENTADAS DE CABRA Y VACA 



Revista: Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Año: 2011. Volumen: Suplemento 1. Número: 31. Página inicial: 83. 
Página final: 84 
Autores: Quintana López AV; Navarro-Alarcón M; Olalla-Herrera M; Ruiz-López Mª D; Giménez Martinez R; Artacho R; 
Cabrera-Vique C; Bergillos T; Moreno M 
 
Título: Perfil del farmacéutico en el ámbito de la nutrición a nivel europeo 
Revista: Ars Pharmaceutica. Año: 2010. Volumen: 51. Número: SUP-2. Página inicial: 435. Página final: 442 
Autores: Samaniego-Sánchez Cristina; Mesías-García Marta; Artacho-Martín-Lagos Reyes; Blanca-Herrera Rosa María; 
Cabrera-Vique Carmen; García-Villanova Ruíz Belén; Giménez-Martínez Rafael; Guerra-Hernández Eduardo Jesús; López-
García De La Serrana Herminia; Navarro-Alarcón Miguel; Olalla-Herrera Manuel; Quesada-Granados José Javier; Rufian-
Henares José Ángel; Ruiz-López Mª Dolores; Villalón-Mir Marina 
 
Título: El nuevo grado en farmacia ¿cubre las necesidades formativas en el ámbito de la nutrición? 
Revista: Ars Pharmaceutica. Año: 2010. Volumen: 51. Número: SUP-2. Página inicial: 419. Página final: 424 
Autores: Rufián-Henares, José Ángel; Mesías-García, Marta; Artacho-Martín-Lagos, Reyes; Blanca-Herrera, Rosa María; 
Cabrera-Vique, Carmen; García-Villanova-Ruíz, Belén; Giménez-Martínez, Rafael; Guerra-Hernández, Eduardo Jesús; 
López-García De La Serrana, Herminia; Navarro-Alarcón, Miguel; Olalla-Herrera, Manuel; Quesada-Granados, José Javier; 
Ruiz-López, Mª Dolores; Samaniego-Sánchez, Cristina; Villalón-Mir, Marina 
 
Título: RELACION ENTRE LA EXTRACCION DE COMPONENTES POLIFENOLICOS DE LA MADERA Y LA 
GRADUACION DE LA MEZCLA HIDROALCOHOLICA CON LA QUE ESTAN EN CONTACTO 
Revista: Alimentaria. Año: 2008. Volumen:  Número: 394. Página inicial: 69. Página final: 70 
Autores: Lopez M P; Fernández R; de Alba M; Calderón L; Giménez R; Olalla M; Cabrera C; Navarro M; Blanco I; Escudero 
B 
 
Título: DETERMINACION DE LACTOSA, GALACTOSA Y ACIDO LACTICO EN LECHE CRUDA, COMERCIAL Y LECHES 
FERMENTADAS DE CABRA 
Revista: Alimentaria. Año: 2008. Volumen: Número: 395. Página inicial: 99. Página final: 100 
Autores: Fernández R; de Alba M.; Escudero B.; Ruiz M D; Giménez R; Olalla M 
 
Propiedades funcionales de antioxidantes de los alimentos en la salud cardiovascular 
F Rivas García; L Pérez Caña; M Olalla Herrera; R Giménez Martínez; C Cabrear Vique 
Revista: Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Sociedad Española de Dietética y Ciencias de la Alimentación 
Vol. 24/184. 2004. 14-14 
 
Efectos beneficiosos de los alimentos funcionales en procesos neoplásicos 
F Rivas García; L Pérez Caña; M Olalla Herrera; R Giménez Martínez; M Navarro Alarcón; C Cabrera Vique 
Revista: Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Sociedad Española de Dietética y Ciencias de la Alimentación 
Vol. 24/187. 2004. 17-18 
 

EFECTOS BENEFICIOSOS DE LOS ALIMENTOS FUNCIONALES EN PROCESOS NEOPLÁSICOS. R. Giménez 

Martínez; F. Rivas García; M. Olalla Herrera; M. Navarro Alarcón; C. Cabrera Vique; A. Reyes Martínez. Simposio 

Internacional de Alimentos Funcionales. Sociedad Española de Dietética y Ciencias de la Alimentación. Aranjuez (Madrid). 

22-23 Abril 2004. Publicado (resumen) en Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Número Monográfico: Alimentos 

Funcionales. Nuevos alimentos para nuevas perspectivas. 6/2004. Año XXIV-Vol. 24. ISBN. 0211-6057.  

 

PROPIEDADES FUNCIONALES DE ANTIOXIDANTES DE LOS ALIMENTOS EN LA SALUD. F. Rivas García; M. Olalla 

Herrera; M. Navarro Alarcón; R. Giménez Martínez; L. Pérez Caña; M. Villalón Mir. Simposio Internacional de Alimentos 

Funcionales. Sociedad Española de Dietética y Ciencias de la Alimentación. Aranjuez (Madrid). 22-23 Abril 2004. Publicado 

(resumen) en Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Número Monográfico: Alimentos Funcionales. Nuevos alimentos 

para nuevas perspectivas. 6/2004. Año XXIV-Vol. 24. ISBN. 0211-6057.  

 
Implicaciones biológicas de los alimentos funcionales en el sistema inmunológico 
F Rivas García; L Pérez Caña; M Olalla Herrera; R Giménez Martínez; M Navarro Alarcón; C Cabrera Vique 
Revista: Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Sociedad Española de Dietética y Ciencias de la Alimentación. Vol. 
24/188. 2004. 18-18 



 
Marcadores biológicos y alimentos funcionales en obesidad y diabetes 
F Rivas García; L Pérez Caña; M Olalla Herrera; R Giménez Martínez; M Navarro Alarcón; C Cabrera Vique 
Revista: Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Sociedad Española de Dietética y Ciencias de la Alimentación 
Vol. 24/188. 2004. 18-18 
 
Alimentos funcionales en la industria láctea 
F Rivas García; L Pérez Caña; M I González Castro; M Olalla Herrera; M Navarro Alarcón; R Giménez Martínez 
Revista: Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. Sociedad Española de Dietética y Ciencias de la Alimentación 
Vol. 24/190. 2004. 20-20 
 
Título: Study of Vanillin, Syringaldehyde and Gallic Acid Content in Oak Wood and Wine Spirit Mixtures: Influence of Heat 
Treatment and Chip Size. 
Revista: Journal of Wine Research. Año: 2001. Volumen: 12. Número: 3. Página inicial: 175. Página final: 182 
Autores: Giménez-Martínez Rafael; López-García de La Serrana Herminia; Villalón-Mir Marina; Navarro-Alarcón Miguel; 
Olalla-Herrera Manuel; Cabrera-Vique Carmen; López-Martínez M Carmen 
 
Título: Cambios que sufren los parámetros físico-químicos de los vinos sobretablas sometidos a una técnica de 
envejecimiento acelerado en madera de roble. 
Revista: Alimentación, Equipos y Tecnología. Año: 2001. Volumen: 20. Número: 164. Página inicial: 45. Página final: 
54 
Autores: Monedero L; Olalla Herrera M; Giménez Martínez R; Villalón Mir M; López García H; López Martínez M 
 
Título: Estudio de los parámetros físico-químicos de los vinos olorosos con denominación de origen Jerez-Xeres-Sherry. 
Revista: Alimentación, equipos y tecnología. Año: 2001. Volumen: 20. Número: 156. Página inicial: 107. Página final: 
114 
Autores: Olalla Herrera M; Giménez Martínez R; Villalón Mir M; López García H; López Martínez M 
 
Título: Comparación entre los parámetros físico-químicos de los vinos sometidos a una técnica de envejecimiento 
acelerado y los de vinos olorosos comerciales. 
Revista: Alimentación, Equipos y Tecnología. Año: 2000. Volumen: 19. Número: 9. Página inicial: 117. Página final: 
125 
Autores: Monedero L; Olalla Herrera M; Giménez Martínez R; Villalón Mir M; López García H; López Martínez M 
 
Título: DETERMINATION OF GALLIC ACID IN COMMERCIAL BRANDIES USING HIGH PERFORMANCE LIQUID 
CHROMATOGRAPHY. 
Revista: Ciencia y Tecnología Alimentaria. Asociación de Licenciados en Ciencia y Tecnología de los Alimentos de 
Galicia (ALTAGA). Año: 2000. Volumen: 3. Número: 1. Página inicial: 13. Página final: 20 
Autores: Giménez-Martínez Rafael; Villalón-Mir Marina; López-García de La Serrana Herminia; Cabrera-Vique Carmen; 
Olalla-Herrera Manuel; Quesada-Granados José Javier; López-Martínez Mª Carmen 
 
Título: CARACTERIZACIÓN DE COMPUESTOS FENÓLICOS POR HPLC EN VINOS OLOROSOS COMERCIALES DE 
JEREZ-XERES-SHERRY. 
Revista: Alimentaria. Año: 2000. Volumen: 37. Número: 312. Página inicial: 109. Página final: 114 
Autores: Olalla Herrera Manuel; Quesada Granados José Javier; Monedero L.; Villalón Mir Marina; López García de La 
Serrana Herminia; López Martínez M Carmen 
 
Título: Estudio de los factores naturales y humanos que definen y determinan la calidad de los vinos de la comarca 
granadina de la “Alpujarra-Contraviesa”. 
Revista: Ars Pharmaceutica. Universidad de Granada. Año: 1997. Volumen: 38. Número: 4. Página inicial: 333. Página 
final: 344 
Autores: Olalla M; Ortega E.; Villalón M.; López H; López MC 
 
Título: Caracterización cromática de los vinos elaborados en la comarca española de la “Alpujarra-Contraviesa” 
Revista: Ars Pharmaceutica. Universidad de Granada. Año: 1996. Volumen: 37. Número: 1. Página inicial: 53. Página 
final: 62 
Autores: Olalla M; López M C; López Gª H; Villalón M; Giménez R 
 



Título: ANALYSE SENSORIELLE DES VINS ÉLABORÉS DANS LA RÉGION ESPAGNOLE DE LA ALPUJARRA 
CONTRAVIESA 
Revista: Journal International des Sciences de la Vigne et du Vin. Editor: Vigne et Vin Publications Internationales. 
Año: 1994. Volumen: 28. Número: 1. Página inicial: 33. Página final: 46. 
Autores: Olalla M; López H; López M C; Villalón M 
 
Título: QUELQUES COMPOSANTS VOLATILS DES VINS DE LA RÉGION DE L'ALPUJARRA CONTRAVIESA 
(ESPAGNE) 
Revista: Journal International des Sciences de la Vigne et du Vin. Editor: Vigne et Vin Publications Internationales. 
Año: 1994. Volumen: 28. Número: 3. Página inicial: 277. Página final: 281. 
Autores: Olalla M; López H; López M C; Villalón M 
 
Título: DETERMINACION DE IONES METALICOS EN VINOS DE LA COMARCA GRANADINA DE LA ALPUJARRA 
CONTRAVIESA POR ESPECTROFOTOMETRIA DE ABSORCION ATOMICA 
Revista: Alimentaria. Año: 1993. Volumen: Número: 243. Página inicial: 79. Página final: 84 
Autores: Olalla Herrera Manuel; López García de La Serrana Herminia; López Martínez Mª Carmen; Villalón Mir Marina 
 
Título: PARÁMETROS ENOLÓGICOS QUE CARACTERIZAN Y DETERMINAN LA CALIDAD DE LOS VINOS 
ELABORADOS EN LA COMARCA GRANADINA DE LA "ALPUJARRA-CONTRAVIESA" 
Revista: Alimentaria. Año: 1993. Volumen: Número: 245. Página inicial: 93. Página final: 109 
Autores: Olalla M; López M C; López H; Villalón M 
 

DETERMINACIÓN DE ALCOHOLES, ALDEHÍDOS Y ESTERES POR CROMATOGRAFÍA EN FASE GASEOSA EN LOS 

VINOS ESPAÑOLES DE LA COMARCA GRANADINA DE LA ALPUJARRA – CONTRAVIESA. Olalla, M.; López, H.; 

Villalón, M.; López, M.C. XX Congreso Internacional de la Sociedad Farmacéutica del Mediterráneo Latino. Granda 2 al 4 

de Octubre 1992. Publicado como trabajo completo en ARS PHARMACEUTICA. Vol. XIX. Tomo II. Tomo XXXIII-Nums. 1-

2-3-4. 1992 

 
Título: CARACTÈRES ANALYTIQUES DES VINS DE L'APPELLATION ESPAGNOLE DE LA CONTRAVIESA 
Revista: Journal international des Sciences de la Vigne et du Vin. Connaissance de la Vigne et du Vin. Editor: Vigne 
et Vin Publications Internationales. Año: 1990. Volumen: 1. Número: 24. Página inicial: 29. Página final: 34 
Autores: Olalla Herrera Manuel; Villalón Mir Marina; López García de La Serrana Herminia; López Martínez Mª Carmen 



Participación  en contratos de I+D+i de especial relevancia con empresas y/o administraciones (nacionales y/o 
internacionales) 
 

Convenios y Contratos 

 
Nombre: DIFERENCIACIÓN SENSORIAL DEL LANGOSTINO DE SANLÚCAR 

Código: 2599 
Ámbito: Nacional 
Responsable: Quesada-Granados, José Javier 
Fecha inicio: 16/06/2008 
Fecha fin: 15/10/2008 
Cantidad (EUROS): 4120,2 
 
Nombre: DISEÑO Y DESARROLLO DE UN FERMENTADO PROBIOTICA CON LECHE DE CABRA 

Código: 2783-00 
Ámbito: Autonómica 
Responsable: Ruiz-López, Mª Dolores; Ruiz-Bravo-Lopez, Alfonso 
Fecha inicio: 01/11/2006 
Fecha fin: 31/12/2008 
Cantidad (EUROS): 108460 
 
Nombre: CONTROL DE CALIDAD NUTRICIONAL, ANALÍTICO Y TOXICOLÓGICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 

Código: AGR141 
Ámbito: Autonómica 
Responsable: Ruiz-López, Mª Dolores 
Fecha inicio: 01/01/2003 
Fecha fin: 30/09/2008 
Cantidad (EUROS): 60000 
 
 
 



Patentes y modelos de utilidad 
 

 

Nombre: PROCEDIMIENTO PARA EL ENVEJECIMIENTO RÁPIDO DE BEBIDAS ALCOHÓLICAS 

Tipo: Patente de invención, Propiedad industrial 
Número de patente:  
Fecha de concesión: 01/03/95 
Institución:  
Tipo de protección: Otros 
Autores: López-Martínez, Mª Carmen; Olalla-Herrera, Manuel; Quesada-Granados, José Javier; Giménez-Martínez, Rafael; 
Villalón-Mir, Marina; López-García De La Serrana, Herminia 
 

 
 
 
 
1 
  

                                                      
Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Contribuciones a congresos 
 

COMUNICACIONES A CONGRESO INVESTIGACION 

 

PRIMEROS AUXILIARES DE FARMACIA CON TITULACION OFICI AL EN ESPAÑA. Pilar Caballero Loscos; Manuel 

Olalla Herrera. XXIX Congreso Nacional de la Asociación Española de farmacéuticos de Hospitales. I Congreso Ibero – 

Americano de Farmacia Clínica. Alicante. 19-21 de Septiembre 1984. 

 

TITULACIÓN DE TÉCNICO AUXILIAR DE FARMACIA. Pilar Caballero Loscos; Manuel Olalla Herrera; Federico Navajas 

Luque. V Congreso Nacional de Hospitales. Torremolinos (Málaga). 8 de Diciembre 1984 

 

NECESIDAD DEL AUXILIAR DE FARMACIA EN EL SERVICIO FRAMACÉUTICO DE UN HOSPITAL. Mª Jesús 

Fernández Riol; Pilar Caballero Loscos; Manuel Olalla Herrera. V Congreso Nacional de Hospitales. Torremolinos (Málaga). 

8 de Diciembre 1984.  

 

Grupo Experimental de Farmacia. Caballero Loscos, Mª del Pilar; Chamorro Sierra, Gregorio; Gámez Requena, Juan 

Carlos; Navajas Luque, Federico; Olalla Herrera, Manuel. II Congreso de F.P. Pública de Andalucía. Granada, 26-29 de 

Mazo 1985 

 

Proyecto de Innovación Salud Pública. A. Ortiz Domínguez; P. Caballero Loscos; M. Olalla Herrera. Comunicación Oral. I 

Jornadas Andaluzas de la Rama Sanitaria de F.P. Organiza: Seminario para el análisis y posible renovación de la Rama 

Sanitaria. Málaga. 17 al 20 de Marzo 1986.  

 

Especialidad de Farmacia. P. Caballero Loscos; A. Ortiz Domínguez; M. Olalla Herrera. Comunicación Oral. I Jornadas 

Andaluzas de la Rama Sanitaria de F.P. Organiza: Seminario para el análisis y posible renovación de la Rama Sanitaria. 

Málaga, 17 al 20 de Marzo 1986. 

 

ESTUDIO DE LOS PARAMETROS ANALITICOS QUE INFLUYEN EN LA CALIDAD DEL VINO DE LA ALPUJARRA DE 

GRANADA. Poster. : Olalla Herrera; M. Villalón Mir; H. López Gª de la Serrana; M.C. López Martínez; R. Giménez Martinez. 

II Congreso Nacional de Farmacéuticos en la Alimentación. Toledo. 26-29 Abril 1989. 

 

DETERMINACIÓN DE Fe, Ca, Mg y K EN LOS VINOS DE LA ALPUJARRA GRANADINA. Olalla, M.; Villalón, M.; López, 

M.C.; López Gª, H. Comunicación tipo Poster. III Congreso Nacional de la Sociedad Farmacéutica del Mediterráneo Latino. 

Fuengirola (Málaga). 15-16 Diciembre 1989. 

 

DETERMINACIÓN DE Fe, Ca, Mg y K EN LOS VINOS DE LA ALPUJARRA GRANADINA. Olalla, M.; Villalón, M.; López, 

M.C.; López Gª, H. Comunicación tipo Poster. XIX Congreso International de la Sociedad Farmacéutica del Mediterráneo 

Latino. Lyon (France). 21-23 Mayo 1990. 

 

CARACTERIZACIÓN CROMÁTICA DE LOS VINOS PRODUCIDOS EN LA ZONA GRANADINA DE LA CONTRAVIESA. 

Olalla Herrera, M.; Villalón Mir, M.; López Gª de la Serrana, H.; López Martínez, M.C. I Congreso Internacional de 

Alimentación, Nutrición y Dietética. Organiza: Sociedad Española de Dietética. Toledo. 25-27 Abril 1991.  

 

ESTUDIO DE LOS FACTORES NATURALES Y HUMANOS QUE DEFINEN Y DETERMINAN LA CALIDAD DE LOS 

VINOS DE LA COMARCA GRANADINA DE LA ALPUJARRA-CONTRAVIESA. Olalla Herrera, M.; Villalón Mir, M.; López 

Gª de la Serrana, H.; López Martínez, M. C. XX Congreso Mundial de la Viña y el Vino. 72 Asamblea General de la OIV. 

Organiza: MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION. Dirección General de Producción Agraria. Madrid. 

18 al 26 Mayo 1992. 

 

DETERMINACIÓN DE ALCOHOLES, ALDEHÍDOS Y ESTERES POR CROMATOGRAFÍA EN FASE GASEOSA EN LOS 

VINOS ESPAÑOLES DE LA COMARCA GRANADINA DE LA ALPUJARRA – CONTRAVIESA. Olalla, M.; López, H.; 



Villalón, M.; López, M.C. XX Congreso Internacional de la Sociedad Farmacéutica del Mediterráneo Latino. Granda 2 al 4 

de Octubre 1992. Publicado como Actas de Congreso por ICE (Instituto de Ciencias de la Educación) de la Universidad de 

Granada. I.S.B.N. 84-86848-44-x. página 57. 

 

ANÁLISIS SENSORIAL DE LOS VINOS ELABORADOS EN LA COMARCA GRANADINA DE LA ALPUJARRA-

CONTRAVIESA. Olalla, M.; López, M. C.; López, H.; Villalón, M.; Giménez, R. I Congreso Nacional de Alimentación y 

Salud. Organiza: INSALUD, C.O. PSICOLOGOS, C. O. MEDICOS, C.O. FARMACEUTICOS. Salamanca. 5 a 8 de Mayo 

1993.  

 

CARACTERIZACION Y TIPIFICACION DE LOS VINOS ELABORADOS EN LA COMARCA GRANADINA DE LA 
“ALPUJARRA-CONTRAVIESA” . XV JORNADAS DE VITICULTURA Y ENOLOGIA DE LA TIERRA DE BARROS.Año: 
1994. Volumen: Número: Página inicial: 735 
Página final: 749. Autores: Olalla M; López MC; López H; Villalón M; Ortega E   
Edita: Cultural Santa Ana. Centro Universitario. BADAJOZ. 3-7 Mayo 1993. ISBN. 84-7930-058-2 
 
DETERMINACIÓN DE HIERRO POR E.A.A EN VINOS MOSTOS Y OTRAS BEBIDAS ALCOHÓLICAS. González, M.C.; 

López, M.C.; Olalla, M.; López, H. V Congreso Nacional de la Sociedad Farmacéutica del Mediterráneo Latino. Fuengirola. 

27 y 28 Noviembre 1993. 

 

CARACTERIZACIÓN CROMÁTICA DE MACERADOS OBTENIDOS POR UNA TÉCNICA DE ENVEJECIMIENTO 

RÁPIDO COMO ALTERNATIVA A LA ELABORACIÓN TRADICIONAL DE VINOS “OLOROSOS” DE JEREZ–SHERRY. 

Monedero, L; López, M.C.; Olalla, M.; López, H.; Villalón, M. V Congreso Nacional de la Sociedad Farmacéutica del 

Mediterráneo Latino. Fuengirola. 27 y 28 Noviembre 1993. 

 
ESTUDIO MEDIANTE MODELOS NO LINEALES PARA COMPUESTOS FENOLICOS EN BRANDY SEGÚN EL PROCESO 
DE ENVEJECIMIENTO SEGUIDO: DINAMICO O SOLERAS Y ESTATICO O TRADICIONAL. Revista: XVI JORNADAS DE 
VITICULTURA Y ENOLOGIA DE LA TIERRA DE BARROS. Año: 1995. Página inicial: 965. Página final: 974. Giménez R; 
Quesada J; Villalón M; Olalla M;  López H, López MC   Edita: Cultural Santa Ana. Centro Universitario. BADAJOZ. 9-13 
Mayo 1994. ISBN: 84-7930-060-4 
 

DETERMINACION DE POLIFENOLES EN VINOS  OLOROSOS DE LA DENOMINACION DE ORIGEN “JEREZ-SHERRY” 

MEDIANTE CLAE Revista: XVII JORNADAS DE VITICULTURA Y ENOLOGIA DE LA TIERRA DE BARROS Año: 1996 

Página inicial: 689 Página final: 700 

Autores: Monedero L; Quesada J; Olalla M; Villalón M; López H; López MC  

Edita: Cultural Santa Ana. Centro Universitario. BADAJOZ 8-12 Mayo 1995. ISBN: 84-7930-062-0 

 

EXTRAPOLACIÓN TEÓRICA DE LAS CONCENTRACIONES DE ALDEHÍDOS FURÁNICOS DE AGUARDIENTES DE 

VINOS ENVEJECIDOS EN BARRIL DE ROBLE. Quesada, J.; Giménez, R.; Olalla, M.; Villalón, M.; López, H.; López, M. C. 

VII Simposio Andaluz del Alimento. Organiza: Asociación de Científicos y Tecnólogos de Alimentos de Andalucía (ACTA-A). 

Jaén. 18-19 Mayo 1995. 

 

ESTUDIO DE LA CALIDAD ANALÍTICA DE VINOS ARTESANALES ELABORADOS EN LA PROVINCIA DE GRANADA 

DURANTE LA CAMPAÑA 93-94. Viedma, M.; Olalla, M.; Villalón, M.; López, H.; López, M. C. VII Simposio Andaluz del 

Alimento. Organiza: Asociación de Científicos y Tecnólogos de Alimentos de Andalucía (ACTA-A). Jaén. 18-19 Mayo 1995. 

Publicado por la Asociación de Científicos y Tecnólogos de Alimentos de Andalucía (ACTA-A). ISBN nº: 84-8498-021-9. 

Granada 1997.   

 

INFLUENCIA QUE EJERCE LA TERMODEGRADACIÓN DE LA LIGNINA EN LA CONCENTRACIÓN DE COMPUESTOS 
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Serrana, Herminia; Navarro-Alarcón, Miguel; Olalla-Herrera, Manuel; Quesada-Granados, José Javier; Ruiz-López, Mª 

Dolores; Samaniego-Sánchez, Cristina. III Congreso Internacional de Educación Farmacéutica. Facultad de Farmacia. 

Universidad de Granada. Granada (España). 8-11 Junio 2010. 

 

ANÁLISIS COMPARATIVO DE LOS NIVELES DE CROMO Y MANGANESO EN LECHES FERMENTADAS DE CABRA Y 

VACA. Quintana López, A. V.; Navarro Alarcón, M.; Ruiz Lopez, M. D.; Olalla Herrera, M.; Cabrera Vique, C.; Giménez 

Martínez, R.; Artacho, R. Poster. XXIX Congreso Internacional SFML. Sociedad Farmacéutica del Mediterráneo Latino. 

Granada (España). 15-18 Septiembre 2010. 

 

COMPARACIÓN DE LAS CONCENTRACIONES DE SELENIO Y COBRE EN LECHES FERMENTADAS DE CABRA Y 

VACA. Quintana López, A. V.; Navarro Alarcón, M.; Cabrera Vique, C.; Ruiz López, M. D.; Olalla Herrera, M.; Giménez 

Martínez, R.; Artacho, R.; Bergillos, T. Poster. XXIX Congreso Internacional SFML. Sociedad Farmacéutica del 

Mediterráneo Latino. Granada (España). 15-18 Septiembre 2010. 

 



DETERMINACIÓN DE LA BIODISPONIBILIDAD "IN VITRO" DE ZINC EN YOGUR DE CABRA. Navarro-Alarcón, Miguel; 

Ruiz-López, Mª Dolores; Cabrera-Vique, Carmen; Bergillos-Meca, Triana; Artacho-Martín-Lagos, Reyes; Olalla-Herrera, 

Manuel. Poster. II CONGRESO FESNAD. Federación Española de Sociedades de Nutrición. BARCELONA. 3-5 Marzo 

2010.  

 

DETERMINACIÓN POR HPLC DE COMPUESTOS FENOLICOS EN VINOS COMERCIALES DE LA NUEVA 

DENOMINACION DE ORIGEN DE VINOS DE GRANADA.Mª Jesús Peinado Martinez; Carlos Romero Noguera; Miriam 

Moreno Montoro; Rafael Giménez Martínez; Manuel Olalla Herrera. Poster. II CONGRESO FESNAD. Federación Española 

de Sociedades de Nutrición. BARCELONA. 3-5 Marzo 2010 

 

DETERMINACIÓN CUANTITATIVA DE ACIDOS GRASOS EN LECHES FERMENTADAS DE CABRA. Veronica Quintana 

López; Vanesa Sánchez Martínez; Manuel Olalla Herrera; Rafael Giménez Martínez; Miguel Navarro Alarcón, Mª Dolores 

Ruiz-López. Poster. II CONGRESO FESNAD. Federación Española de Sociedades de Nutrición. BARCELONA. 3-5 Marzo 

2010.  

 

NEW PLAN FOR INFORMATION, SUPORT AND GUIDANCE FOR STUDENTS IN THE DEGREES OF PHARMACY AND 

THE HUMAN NUTRITION AND DIETETIC. Alférez MJM; Ocaña, FA; Utrilla, MO; Olalla, M.; Vargas, AM; del Moral, A. 

International Technology, Education and Development Conference (INTED). IATED (International Association of 

Technology Education and Development). Valencia (Spain). 7-9 March 2011. Publicada en INTED2011 ABSTRACTS. 

Editor: IATED. ISBN: 978-84-614-7423-3.  

 

ESTUDIO COMAPRATIVO DE LA BIODISPONIBILIDAD DE MINERALES EN LECHES FERMENTADAS DE CABRA. 

Berguillos, T.; Ruiz, M. D.; Navarro, M.; Carmen, C.; Artacho, R.; Olalla, M.; Gimenez, R.; Moreno, M.; Lasserot, A.; Ruiz, A. 

III Workshop Probióticos, Prebióticos y Salud: Evidencia Científica. SEPyP (Sociedad Española de Probioticos y 

Prebióticos). Castelldefels (Barcelona). 15-16 Diciembre 2011. 

 

CONTENIDOS DE FÓSFORO Y ZINC EN LECHES Y LECHES FERMENTADAS DE CABRA Y VACA. Quintana, A.V.; 

Navarro, M.; Olalla, M.; Ruiz, M. D.; Giménez, R.; Artacho, R.; Cabrera, C.; Bergillos, T.; Moreno, M. XV Jornadas 

Nacionales de Nutrición Práctica y VII Congreso Internacional de Nutrición, Alimentación y Dietética. Sociedad Española de 

Dietetica y Ciencias de la Alimentación. Madrid. 30 Marzo al 1 Abril 2011. Publicado en Nutrición Clínica y Dietética 

Hospitalaria. (Nutr. Clin. Diet. Hosp. 2011; 31 (supl. 1). Pag. 31. ISSN papel: 0211-6057. ISSN internet: 1989-208X. 

 

CAPACIDAD ANTIOXIDANTE DE MOSTOS COMERCIALES DE UVA. M. Moreno; J. A. Rufian; M. Olalla; M. Navarro; T. 

Bergillos. XV Jornadas Nacionales de Nutrición Práctica y VII Congreso Internacional de Nutrición, Alimentación y 

Dietética. Sociedad Española de Dietetica y Ciencias de la Alimentación. Madrid. 30 Marzo al 1 Abril 2011. Publicado en 

Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. (Nutr. Clin. Diet. Hosp. 2011; 31 (supl. 1). Pag. 76. ISSN papel: 0211-6057. ISSN 

internet: 1989-208X.  

 

CARACTERIZACIÓN POLIFENÓLICA DE MOSTOS COMERCIALES DE UVA. M. Moreno; M. Olalla; R. Giménez; J. A. 

Rufián; M. Navarro. XV Jornadas Nacionales de Nutrición Práctica y VII Congreso Internacional de Nutrición, Alimentación 

y Dietética. Sociedad Española de Dietetica y Ciencias de la Alimentación. Madrid. 30 Marzo al 1 Abril 2011. Publicado en 

Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. (Nutr. Clin. Diet. Hosp. 2011; 31 (supl. 1).pag. 77 ISSN papel: 0211-6057. ISSN 

internet: 1989-208X. 

 

ESTUDIO COMPARATIVO DE LA BIODISPONIBILIDAD DE MINERALES EN LECHES FERMENTADAS DE CABRA. 

Bergillos- Meca T; Ruiz-López MD; Navarro M; Artacho R; Olalla M; Giménez R; Moreno M; Lasserot A; Ruiz-Bravo A. 

Poster. III Workshop probióticos, prebióticos y salud: evidencia científica. SEPyP (Sociedad Española de Probioticos y 

Prebióticos). Barcelon (España). 15-16 Diciembre 2011. 

 

ACEITE DE ARGÁN: CAPACIDAD ANTIOXIDANTE TOTAL Y SU RELACIÓN CON EL CONTENIDO EN POLIFENOLES. 

Samaniego C.; Mesías, M.; Rueda, A.; Olalla, M.; Giménez, R.; Fonollá, J.; Cabrera, C. XVI Jornadas Nacionales de 



Nutrición Práctica. Sociedad Española de Dietetica y Ciencias de la Alimentación. Madrid. 14-15 Marzo 2012. Publicado en 

Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria. (Nutr. Clin. Diet. Hosp. 2012; 32 (supl. 1).pag. 33. ISSN papel: 0211-6057. ISSN 

internet: 1989-208X. 

 

CARACTERISTICAS DE LA LECHE DE CABRA ULTRAFILTRADA PARA SU UTILIZACIÓN EN UN YOGUR DE CABRA 

CON ACTIVIDAD PROBIOTICA. Salmerón Restoy, M. M.; Moreno Montoro, M.; Caballero Fernández, B.; Olalla Herrera, 

M.; Navarro Alarcón, M.; Giménez Martínez, R. IX Congreso de la Sociedad Española de Nutrición Comunitaria (SENC). 

SENC (Sociedad Española de Nutrición Comunitaria). Cádiz. 7-10 Noviembre 2012. 

 

COMPOSICION MINERAL DE FRUTAS SUBTROPICALES DE LA COSTA DE MALAGA Y GRANADA. Barea, M.; Olalla, 

M.; Rufián, J. A.; Seiquer, I.; Delgado, C.; Haro, A. IX Congreso de la Sociedad Española de Nutrición Comunitaria (SENC). 

SENC (Sociedad Española de Nutrición Comunitaria). Cádiz. 7-10 Noviembre 2012. 

 

ELABORACION DE UN MATERIAL MULTIMEDIA INTERDISCIPLINAR EN EL AREA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE 

LOS ALIMENTOS. Cabrear C; Vicaria JM; Fonollá J; Martinez- Férez A; Navarro M; Olalla M; Samaniego C; Guadix A; 

Giménez R; Blanca RM; Muñío MM; Almecija MC. X FORO SOBRE LA EVALUACION DE LA CALIDAD DE LA 

INVESTIGACION Y DE LA EDUCACION SUPERIOR (fecies). Universidad de Granada. Granada. 25-28 de Junio 2013. 

 

Doble titulación “Ciencia y Tecnología de lós alimentos – Nutrición humana y dietética”: una opción sugestiva, 

coherente y práctica 

Autores: Del Moral García, Olalla M, Navarro-Alarcón M,  Cabrera C, Artacho R, Giménez R, Olalla M....  

Tipo de participación: póster 

Congreso: VII Congreso de Ciencia y Tecnología de los Alimentos 

Lugar celebración: Sala de actos del Rectorado de la 

Universidad de Córdoba, Córdoba  

Fecha: junio de 2013 

 

Elaboración de un material multimedia interdisciplinar en el área de ciencia y tecnología de los alimentos 

Autores: Cabrera C, Vicaría JM, Fonollá J, Martínez-Férez A, Navarro M, Olalla M, Samaniego C, Guadix A, Giménez R, 

Blanca RM, Muñío MM, Almécija MC 

Tipo de participación: póster 

Congreso: X Foro Internacional sobre Evaluación de la Calidad de la Investigación y la Educación Superior (FECIES) 

Lugar celebración: Granada, España  Fecha: junio de 2013 

 

Interaction between probiotic and stater strains involved in the elaboration of fermented goat milk 

Autores: Bergillos-Meca T, Moreno-Montoro M, Moreno E, Jiménez-Valera M, Cabrera C, Artacho R, Ruiz-López MD, 

Navarro-Alarcón M, Giménez R, Olalla M, Ruiz-Bravo A  

Tipo de participación: póster 

Congreso: IUNS 20th International Congress of Nutrition 

Lugar celebración: Palacio de Congresos de Granada, 

España  

Fecha: septiembre de 2013 

 

Ultrafiltration as milk concentration method for the elaboration of a probiotic fermented goat milk 

Autores: Moreno-Montoro M, Bergillos-Meca T, Navarro M, Olalla M, Giménez R, Artacho R, Cabrera C, Sampedro A, 

Rodríguez-Granger J, Ruiz-López MD  

Tipo de participación: póster 

Congreso: IUNS 20th International Congress of Nutrition 

Lugar celebración: Palacio de Congresos de Granada, 

España  

Fecha: septiembre de 2013 



Tesis doctorales dirigidas 
 

 
TESIS, TESINA, DEAS 

Tesis, Tesinas, DEA, etc. 

 
Tipo: Tesis doctoral 

Título: Estudio de la composición y de las propiedades antioxidantes del aceite de argán virgen extra. Comparación con 

otros aceites vegetales comestibles.  

Doctorando: Ascensión Rueda Robles 

Universidad: UGR 

Facultad/Escuela: Farmacia 

Fecha: 19/06/15 

 

Tipo: Tesis doctoral 

Título: Design and development of a fermented goat milk as functional food focusing on bioactive peptides.  
Doctorando: Miriam Moreno Montoro 
Universidad: UGR 
Facultad/Escuela: Farmacia 
Fecha: 20/02/15 
 

Tipo: Tesis doctoral 

Título: CARACTERIZACIÓN FISICOQUÍMICA Y NUTRICIONAL DE LECHES FERMENTADAS DE CABRA 
Autor: Quintana-López, A Verónica; 
Director: Ruiz-López, Mª Dolores; Navarro-Alarcón, Miguel; Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad: UNIVERSIDAD DE GRANADA. NUTRICIÓN Y BROMATOLOGÍA 
Fecha de lectura: 2011 
 
Tipo: Tesis doctoral 

Título: CARACTERIZACIÓN DE VINOS ARTESANALES ELABORADOS EN LA PROVINCIA DE GRANADA 
Autor: Viedma-Pastor, Mariano; 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; López-García De La Serrana, Herminia; López-Martínez, Mª Carmen; 
Universidad: UNIVERSIDAD DE GRANADA. NUTRICIÓN Y BROMATOLOGÍA 
Fecha de lectura: 2000 
 
Tipo: Tesis doctoral 

Título: LEVADURAS AUTÓCTONAS AISLADAS EN VINOS DE LA COMARCA DE LAUJAR DE ANDARAX (ALMERÍA). 
SU INFLUENCIA EN LA CALIDAD 
Autor: Martín-Lagos-Lopez, Francisco; 
Director: López-García De La Serrana, Herminia; Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad: UNIVERSIDAD DE GRANADA. NUTRICIÓN Y BROMATOLOGÍA 
Fecha de lectura: 2000 
 
Tipo: Tesis doctoral 

Título: INFLUENCIA DEL ENVEJECIMIENTO ACELERADO SOBRE EL CONTENIDO POLIFENOLICO EN VINOS 
SOMETIDOS A CRIANZA OXIDATIVA 
Autor: Monedero-Andres, Luis Alberto; 
Director: Villalón-Mir, Marina; López-García De La Serrana, Herminia; López-Martínez, Mª Carmen; Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad: UNIVERSIDAD DE GRANADA. NUTRICIÓN Y BROMATOLOGÍA 
Fecha de lectura: 1995 
 
Tipo: Tesis doctoral 

Título: ESTUDIO DE LOS CARACTERES ANALÍTICOS QUE DETERMINAN LA CALIDAD EN LOS VINOS DE LA 
ALPUJARRA GRANADINA 
Autor: Olalla-Herrera, Manuel; 
Director: Villalón-Mir, Marina; López-García De La Serrana, Herminia; López-Martínez, Mª Carmen; 



Universidad: UNIVERSIDAD DE GRANADA. NUTRICIÓN Y BROMATOLOGÍA 
Fecha de lectura: 1992 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Evaluación del contenido melanoidinas y su actividad antioxidante en alimentos de la dieta española procesados 
térmicamente ( Pastoriza de la cueva, Silvia) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2011 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Puesta a punto del método de cuantificación de ácidos grasos en productos lácteos fermentados a partir de leche de 
cabra (Sanchez Martinez, Vanesa) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2010 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Perfil fenólico, capacidad antioxidante y características cromáticas de mostos de uvas comerciales (Moreno Montoro, 
Miriam) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2010 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Determinación de compuestos polifenólicos en vinos comerciales (Peinado Martinez, M. Jesus) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2010 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Estudio comparativo de los niveles de fósforo y su biodisponibilidad in vitro en leches fermentadas de cabra y vaca 
(Paul Castellano, Silvia) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2009 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Control Analítico de vinos y aplicación a vinos de Granada (Rios Tamayo, Antonia) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2009 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Estudio de las lipoproteinas ricas en triacilgliceroles en dislipemias provocadas por VIH: las posibles acciones 
biologicas de aceites de oliva (Rivas García, Francisco) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2009 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Análisis de parámetros fisicoquimicos de productos lácteos fermentados elaborados a partir de leche de cabra 
existentes en el mercado (Quintana, Alida veronica) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2008 
 



Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Influencia de los factores enológicos en la composición y características de vinos elaborados en altura en la 
provincia de Granada ( Nestares Rincón, Ignacio) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2007 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Caracterización fisicoquímca de la leche de cabra (Rodriguez Martinez, Cristina) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2007 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Declaraciones nutricionales en alimentos funcionales (García Barrionuevo, Jose María) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2007 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Determinación por HPLC de especies fenólicas en mostos de uva y vinos (Mingorance Ruiz, Raquel) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2007 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Métodos de detección de péptidos bioactivos en leche y leche fermentada de vaca y cabra (Ricci Cabello, Ignacio) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2007 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Aspectos nutricionales y tecnológicos de los polifenoles. Envejecimiento en bebidas alcohólicas y detección de 
fraudes y adulteraciones (Quesada Quesada, Mª Isabel) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2006 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Productos lácteos enriquecidos y probióticos (Rio Cantero, Josefa del) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2005 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Productos lácteos enriquecidos y probióticos (González Callejas, Maria Jesús) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2005 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Productos lácteos enriquecidos y probióticos (Abdullah Jasim, Mahmud) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2004 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 



Título: Envejecimiento, polifenoles y composición aromática en bebidas alcohólicas (Perez Caña, Lorena Maria) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2004 
 
Tipo: Trabajo conducente a obtención de DEA 

Título: Productos lácteos enriquecidos y probióticos (Jodral Segado, Francisco José) 
Director: Olalla-Herrera, Manuel; 
Universidad:  
Fecha de lectura: 15/09/2003 
 



  
Otros méritos o aclaraciones que se desee hacer constar 
(utilice únicamente el espacio equivalente a una página) 

 

Miembro de la COMISION ACADEMICA del  “Máster Universitario en Avances en calidad y Tecnología de los Alimentos”. 

Desde el 1 de Octubre de 2012 hasta la actualidad. 

Miembro de la COMISION encargada de gestionar y solicitar la verificación del “Máster Universitario en Avances en calidad 

y Tecnología de los Alimentos” desde el 15 de Octubre de 2010 hasta 1 de Octubre 2012. 

MIEMBRO de la Junta de Facultad de FARMACIA desde 21-12-1998 hasta 28-1-2001. 

MIEMBRO de la COMISION encargada de elaborar el Proyecto de Normativa de PRACTICAS TUTELADAS del Grado 

de Nutrición Humana y Dietética (Plan 2010). 1 Febrero 2013 a 31 de Mayo 2013. 

COORDINADOR en el marco del Contrato-Programa para Acciones de Mejora de la Titulación de Ciencia y Tecnología de 

los Alimentos en el PROYECTO titulado: “INCREMENTO DE LA COORDINACION ENTRE DIFERENTES 

ASIGNATURAS”. Curso 2004-05.  

PARTICIPANTE en la EXPERIENCIA PILOTO para la IMPLANTACIÓN DEL CRÉDITO EUROPEO (ECTS) de la 

Licenciatura de Farmacia de la Universidad de Granada con la asignatura de Nutrición y Bromatología. Curso 2010-2011. 

Miembro COMITÉ CIENTIFICO del I CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 

celebrado en Granada del 30 de mayo al 1 de Junio de 2001. Febrero 2001. 

PADRINO DE LAS PROMOCIONES DE LA LICENCIATURA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 

PROMOCIONES: 2010-2011; 2005-2006 Y 2000-2002. 

Participación en la Organización de los PUCHEROS DEL SUR. Facultad de Farmacia. 14 Marzo 2002. 

Miembro de la COMISION DE INVESTIGACION del departamento de Nutrición y Bromatología durante el periodo 18-

Octubre-1991 a 30-Noviembre-1995. 

Miembro de la COMISION DE ORDENACION ACADEMICA del departamento de Nutrición y Bromatología durante el 

periodo 7 DE Febrero 2000 a 30-Marzo 2004. 

COORDINADOR del Curso: “I JORNADAS UNIVERSITARIAS DE ALIMENTOS DE GRANADA: UNA CORRIENTE DE 

SENSACIONES POR REDESCUBRIR”. Reconocido con 2,5 créditos de Libre Configuración por la COA de la Facultad de 

Farmacia de la Universidad de Granda. Del 6 al 17 de Mayo 2013. 

COORDINADOR del Curso: “CONOCE LO QUE COMES, QUIEN LO PRODUCE Y QUIEN LO CONTROLA”  Reconocido 

con 4.0 créditos de Libre Configuración por la COA de la Facultad de Farmacia de la Universidad de Granda. Del 13 al 21 

de Enero 2011. 

DIRECTOR del CURSO: “Nuevas Perspectivas en Alimentación Saludable”. Reconocido con 3 Créditos de Libre 

Configuración por la COA (20 Enero 2006) de la Facultad de Farmacia de la Universidad de Granada. 6 al 10 Marzo 2006.  

DIRECTOR del “SEMINARIO DE ORIENTACIÓN A LA BÚSQUEDA DE EMPLEO PARA ALUMNOS DE C.T.A”. 

Reconocido con 1 crédito de libre configuración por la COA de 5 de Octubre de 2005 de la Facultad de Farmacia de la 

Universidad de Granada. Celebrado 15 y 16 de Noviembre 2005.  

Coordinador de las Jornadas de Ciencia y Tecnología de los alimentos: “El Análisis Sensorial como criterio de 

calidad” Reconocido con 2,0 créditos de libre configuración por la COA (21-3-2002) de la Facultad de Farmacia de la 

Universidad de Granada. 17 y 18 de Abril 2002. 

DIRECTOR CIENTIFICO en el Curso Nacional de “LA ALIMENTACION COMO BASE DE UNA VIDA SALUDABLE 

GRUPOS I y II” para Técnicos Superiores en Dietética. 40 horas y celebrado en Mojacar del 27 al 30 de Abril 2010. 

DIRECTOR CIENTIFICO en el Curso Nacional de “ALIMENTOS FUENTE DE SALUD-FUENTE DE PLACER” para 

Técnicos Especialistas Dietética y Nutrición y Técnicos Superiores en Dietética. 40 horas y celebrado en Mojacar del 26 al 

29 de Mayo 2011. 

PROFESOR TUTOR de la de la FASE DE PRACTICAS y DIDACTICA ESPECIAL de la asignatura SANITARIA del Curso 

de Adaptación Pedagógica (CAP) durante los cursos académicos 1986-1987. Instituto de Ciencias de la educación de la 

Universidad de Granada. 

VOCAL de la Comisión de Evaluación Nª2 para las pruebas de  Evaluación de Enseñanzas no Escolarizadas para la 

obtención del título de F.P. de Primer Grado (Técnico Auxiliar) Consejería de Educación y Ciencia de la Junta de Andalucía. 

7 Noviembre 1988. 



Miembro de la Comisión Evaluadora de la Fase de Prácticas de Profesores y Maestros de Taller Numerarios de 

Escuelas de Maestría Industrial. Citación constitución comisión fecha 17 Diciembre 1985 

COORDINADOR del Proyecto de Innovación Docente titulado: “TITULACION CONJUNTA DE GRADO EN NUTRICION 

HUMANA Y DIETETICA Y CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS”. Código 12-132. Valorado por la Agencia 

Nacional de Evaluación de la calidad y Acreditación (ANECA) con 8.46 de 10 y subvencionado con 700 euros. Certificado 

de Comunicación por el Vicerrectorado de Ordenación Académica y Profesorado. 26 Septiembre 2012. 

 


