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| Fecha del CVA |

Parte A. DATOS PERSONALES

Nombre RAFAEL JESUS

Apellidos GIMENEZ MARTINEZ

Sexo (*) | Fecha de nacimiento (dd/mm/yyyy)

DNI, NIE, pasaporte

Direccion email rafaelg@ugr.es URL Web https://produccioncien
tifica.ugr.es/investiga
dores/357117/detalle

Open Researcher and Contributor ID (ORCID) (*) |0000-0003-3640-0738

* datos obligatorios

A.1. Situacion profesional actual

Puesto Profesor Titular de Universidad

Fecha inicio 07/2001

Organismo/ Institucion Universidad de Granada, Facultad de Farmacia

Departamento/ Centro Nutricion y Bromatologia

Pais Espafia | Teléfono [958 240752

Palabras clave Leches fermentadas, compuestos bioactivos; microorganismos probioticos;
alimentos funcionales; UPLC; utilizacion de subproductos

A.2. Situacidn profesional anterior (incluye interrupciones en la carrera investigadora, de acuerdo con
lo indicado en la convocatoria, indicar meses totales)

Periodo Puesto/ Institucion/ Pais / Motivo interrupcién

1990-94 Becario FPU. Universidad de Granada. Espafia. Finalizacidn

1995 (enero-mayo) Becario Postdoctoralfi Programa Puente Plan Propio UGR. Univ. Granada. Espaiia

1995-97 Becario Postdoctoral. Universidad de. Granada. Espafia. Finalizacién

1998 (mayo-octubre) Farmacéutico Adjunto. Farmacia Delgado Pérez. Huetor-Tajar-Granada Espafia. Finalizada.
1998-99 Profesor Asociado Tipo I. Universidad de Granada. Espafia. Cambio de figura

1999-2000 Profesor Asociado Tipol I. Universidad de Granada. Espaiia. Cambio de figura

2000 Profesor Asociado Tipo lll. Universidad de Granada. Espafia. Cambio de figura

2000-01 Profesor Profesor Titular Interino. Universidad de Granada. Espafia. Cambio de figura

A.3. Formaciéon Académica

Grado/Master/Tesis Universidad/Pais Ao
Doctor en Farmacia Universidad de Granada, Espaia 1994
Licenciado en Farmacia Universidad de Granada, Espaia 1990
Master Universitario en Nutricién y Bromatologia Universidad de Granada, Espafia 1994
Licenciado en Farmacia Universidad de Granada, Espafia 2012

Parte B. RESUMEN DEL CV (mdx. 5.000 caracteres, incluyendo espacios)

Sexenios de investigacion: 4

Lineas de investigacion: Tecnologia de alimentos fermentados. Estrategias de envejecimiento de bebidas
en madera de roble; Estudio de compuestos con capacidad antioxidante en alimentos y bebidas;
Elaboracion de leches fermentadas a partir de leche de cabra con probidticos de leche materna y evaluacion
de sus propiedades funcionales, asi como el empleo de los subproductos del olivar para el fortalecimiento
de alimentos. Dr.Giménez es Profesor Titular en el Departamento de Nutricion y Bromatologia de la Facultad
de Farmacia de la Universidad de Granada. Su formacion multidisciplinar incluye: Licenciado en Farmacia y
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en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y doctor en Farmacia por la Universidad de Granada y Premio
Extraordinario de Doctorado. Ha participado como investigado en mds de 13 proyectosy los dos ultimos como
investigador principal (IP) y como co-investigador principal (Co-IP) : En el titulado “Formulacién de una leche
fermentada a partir de leche de cabra con probidticos naturales de leche humana: Interés en la prevencién
de enfermedades de la sociedad actual” (B-CTS-252-UGR-20) del Plan Operativo FEDER UGR20, colabora la
empresa Biosearch-Life (Kerry)y el titulado “Desarrollo de leches fermentadas con ingredients simbidticos
encapsulados a base de polifenoles de ibiscos y probidticos (HIBISPROMILK) C-CTS-080-UGR23, de las que se
ha derivado el desarrollo de dos tesis doctorales y la publicacién de 2 articulos en la de acceso abierto revista
Foods (Q1) en lo que va de 2024. En cuanto a la Produccion cientifica de Rafael Giménez Martinez, incluye
mas de 65 articulos cientificos publicados en revistas indexadas. Scientific = Reports
(https://doi.org/10.1038/s41598-022-07055-0); Analitycal and Bioanalytica Chemistri
(https://doi.org/10.1007/s00216-018-0983-0 ); Antioxidants (https://doi.org/

10.3390/antiox10010031);  Nutrients  (doi:10.3390/nu11123055), Food Research International
(https://doi.org/10.1016/j.foodres.2021.110149); Food Chemistry
(https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2017.12.056 ) o Foods (https://doi.org/10.3390/foods13020189). El
90% de las publicaciones estan publicados en revistas Q1 (JCR). La relevancia de su trabajo también se
evidencia por 5 libros y 7 capitulos de libro. Ademas, cuenta con mas de 100 contribuciones a congresos
nacionales e internacionales. Es co-autor de una patente industrial. Internacionalizaciéon: Ha realizado 2
estancias postdoctorales de 14 meses en total en centros de investigacion (Istituto Agrario di San Michele
all’Adge en Trento Italia), es revisor de articulos cientificos en revisas Q1 JCR del area de Food Science
and Technology. Ha dirigido 8 tesis doctorales, de las cuales 4 tienen mencién internacional y una es en co-
tutela con la Universidad Federico Il de Napoles.

Ademas participa activamente durante hace mas de 10 afios en proyectos de divulgacién cientifica como el
Proyecto de Iniciacidn a la Investigacidon e Innovacion en Secundaria (PIIISA) con el Titulo “Elaboracién de un
Yogur: Caracterizacion analitica sensorial y etiquetado); en la EUROPEAN RESEARCHERS' NIGHT ; Campus
Cientificos de Verano (FECYT/CC/2018/050) con el Proyecto Ciencia y salud o la Semana de la Ciencia (FCT-
10-575)

Parte C. LISTADO DE APORTACIONES MAS  RELEVANTES -

C.1. Publicaciones mas importantes en libros y revistas con “peer review” y conferencias

Publicacién en Revista: Carolina L. Ronca, Carmen Duque-Soto, Cristina Samaniego-Sanchez, Maria Encarnacion
Morales-Hernandez, Manuel Olalla-Herrera, Jesus Lozano-Sanchez, and Rafael Giménez Martinez. Exploring the
Nutritional and Bioactive Potential of Olive Leaf Residues: A Focus on Minerals and Polyphenols in the Context of
Spain’s Olive Qil Production. Foods 2024, 13, 1036. IF: 4.7 Q1. (7/7). https://doi.org/10.3390/foods13071036

Publicacién en Revista: Carolina L. Ronca, Sara S. Marques, Alberto Ritieni, Rafael Giménez-Martinez 3, Luisa Barreiros
1,4 and Marcela A. Segundo. Olive Oil Waste as a Source of Functional Food Ingredients: Assessing Polyphenolic
Content and Antioxidant Activity in Olive Leaves. Foods 2024, 13, 189. IF: 4.7 Q1. (4/7). Citas:

2. https://doi.org/10.3390/foods13020189

Publicacién en Revista: Francisco Rivas Garcia 1, Rafael Jesis Giménez Martinez , Felipe José Huertas Camarasa, Joan
Carles March Cerda, Fuensanta Lloris Messeguer and Margarita Lépez-Viota Gallardo. A Narrative Review: Analysis of
Supplemental Parenteral Nutrition in Adults at the End of Life. Pharmaceuticals 2024, 17, 65. . IF: 4.3 Q1. (2/6). Citas:
11 (Almetric) https://doi.org/10.3390/ph17010065

Publicacién en Revista: Garcia FR, Giménez Martinez R and De Estefani RJ. Nutrition at the End of Life: Basic Care or
Treatment? Ann Bioethics Clin App. 2021; 4(4): 000203

Publicacién en Revista: Francisco Rivas Garcia; Rafael Giménez-Martinez; Margarita Lopez-Viota Gallardo.
Supplemented parenteral nutrition at the end-of life: nutritional and technological considerations. Ars Pharm.
2022;63(4):355-371.
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Publicacién en Revista: Sdnchez-Hernandez, S.; Esteban-Munoz, A.; Sanchez, C.; Giménez-Martinez, R.; Miralles, B.;
Olalla-Herrera, M. Study of the phenolic compound profile and antioxidant activity of human milk from Spanish women
at different stages of lactation: A comparison with infant formulas. Food Research International. 2021.141: 110149. IF:
7.43 Q1. (4/6). Citas: 12. https://doi.org/10.1016/j.foodres.2021.110149

Publicacién en Revista: Esteban-Munoz, A.; Sdnchez-Hernandez, S.; Samaniego-Sanchez, C.; Gimenez-Martinez, R;
Olalla-Herrera, M. 2021. Differences in the Phenolic Profile by UPLC Coupled to High Resolution Mass Spectrometry
and Antioxidant Capacity of Two Diospyros kaki Varieties. Antioxidants. 2021.10(1):31. IF: 7.67 D1-Q1. (4/5). Citas: 24.
https://doi.org/10.3390/antiox10010031

Publicacién en Revista: Ldpez-Salas, L.; Borras Linares, |.; Quintin, D.; Garcia-Gémez, P.; Giménez- Martinez, R.;
Segura-Carretero, A.; Lozano Sanchez, J. 2021 Artichoke By-Products as Natural Source of Phenolic Food Ingredient.
Applied Sciences-Basel. 2021. 11(9), 3788. IF: 2,84 Q2. (5/7). Citas:15. https://doi.org/10.3390/app11093788

Publicacién en Revista: Lucia Visiedo, Laura Rey, Francisco Rivas, Francisca Lopez, BegofiaTortajada, Rafael Giménez &
Jimena Abilés._The impact of nutritional status on health-related quality of life in hemodialysis patients Scientific Reports,
2022, 12 (1): n2 Articulo : 3029 IF: 4,6 Q2. (6/7). Citas:11. . https://doi.org/10.1038/s41598-022-07055-0

Publicacién en Revista. Sdnchez, S.; Esteban, A.; Giménez-Martinez, R.; Aguilar, MJ.; Miralles,B. and Olalla-Herrera, M.
2019. A comparison of changes in the fatti acid profile of Human milk of Spanish lacting women during the first month
of lactatio using Gas Chromatography.Mass Spectrometry. A comparisin with infants formulas. Nutrients. 2019.11 (12)
3005: 1-16. IF:4,54 Q1. (3/6). Citas:27. https://doi.org/10.3390/nu11123055

Publicacién en Revista. Pérez, Sergio; Giménez-Martinez, Rafael; Rufian-Henares, José Angel; Pastoriza-De La
Cueva, Silvia. 2018. Effect of brewing time and temperature on antioxidant capacity and phenols of white tea:
Relationship with sensory properties. Food Chemistry. 2018. 248, pp. 111-118. IF:5,54 D1-Q1. (2/4). Citas:88.
https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2017.12.056.

Publicacién en Revista. Moreno, M.; Navarro, M.; Berguillos, T.; Giménez-Martinez, R.; Sanchez, S. and Olalla-Herrera,
M. 2018. Physicochemical, nutritional and organoletic characterizatio of a skimmed goat milk fermented with the
probiotic strain Lacobacillus plantarum C4.Nutrients. 2018. 10, 633, pp. 1-16. IF:7,17. Q1. (4/6). Citas:21.
https://doi.org/10.3390/nu10050633

Publicacién _en Revista. Moreno-Montoro, Miriam; Navarro-Alarcén, Miguel; Olalla-Herrera, Manuel; Giménez-
Martinez, Rafael. 2018. Bioaccessible peptides released by in vitro gastrointestinal digestion of fermented goat milks.
Analytical and Bioanalytical Chemistry. 2018. 410, pp. 3597-3606. |IF:3,31. Q1. (5/7). Citas:23.
https://doi.org/10.1007/s00216-018-0983-0

Publicacién en Revista. Esteban, Adelaida; Barea-alvarez, M; Oliveras-Lopez, Maria-Jesus; Giménez- Martinez, Rafael;
Rufian-Henares, José Angel; Olalla-Herrera, Manuel. 2018. Determination of Polyphenolic Compounds by Ultra-
Performance Liquid Chromatography Coupled to Tandem Mass Spectrometry and Antioxidant Capacity of Spanish
Subtropical Fruits. Agricultural Sciences. 2018. 9, pp.180-199.(4/6). https://doi.org/10.4236/as.2018.92014

Publicacién en Revista. Samaniego-Sanchez, Cristina; Giménez-Martinez, Rafael; Villaldn-Mir, Marina; Lépez-Garcia
De La Serrana, Herminia. 2018. Effects of olive storage and packaging on microbial and fatty acods profiles of olive oil
produced in traditional mills in Marocco. Journal of Materials and Environmental Science. 2018, pp. 854-863. (4/6).
https://doi.org/10.26872/jmes.2018.9.3.94

Publicacién en Revista. Moreno-Montoro, Miriam; Olalla-Herrera, Manuel; Rufian-Henares, José Angel; Giménez-
Martinez, Rafael; Miralles, Beatriz; Bergillos-Meca, Triana; Navarro-Alarcéon, Miguel; Jauregi, Paula. 2017. Antioxidant,
ACE-inhibitory and antimicrobial activity of fermented goat milk: activity and physicochemical property relationship of
the peptide components. Food & Function. 2017. 8:2783-2791. IF:3,29. Q1. (4/8). Citas:59.
https://doi.org/10.1039/C7FO00666G

Publicacién en Revista. Rueda, Ascension; Samaniego-Sanchez, Cristina; Olalla-Herrera, Manuel; Giménez-Martinez,
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Rafael; Cabrera-Vique, Carmen; Seiquer-Gémez-Pavon, Isabel; Lara, Luis. 2016. Combination of Analytical and
Chemometric Methods as a Useful Tool for the Characterization of Extra Virgin Argan Oil and Other Edible Virgin
Qils. Role of Polyphenols and Tocopherols. Journal of AOAC International. 2016. 99, pp. 489-494. IF:0,96. Q3. (4/7).
Citas:25. https://doi.org/10.5740/jaoacint.15-0121

Publicacién en Revista. Muros-Molina, José Joaquin; Briones, Mercedes; Rodriguez-Bouzas, Paula; Giménez-Martinez,
Rafael; Cabrera-Vique, Carmen. 2016. Double burden of malnutrition in rural and urban Guatemalan schoolchildren.
Nutricién Hospitalaria. 2016. 33: 345-350. IF:0,84. Q4. (5/6). Citas:1. https://dx.doi.org/10.20960/nh.115

Publicacién en Revista. Bergillos-Meca, Triana; Cabrera-Vique, Carmen; Artacho-Martin-Lagos, Reyes; Moreno-
Montoro, Miriam; Navarro-Alarcén, Miguel; Olalla-Herrera, Manuel; Giménez- Martinez, Rafael; Seiquer-Gémez-
Pavon, Isabel; Ruiz-Lopez, M2 Dolores. 2015. Does Lactobacillus plantarum or ultrafiltration process improve Ca, Mg,
Zn and P bioavailability from fermented goats' milk?. Food Chemistry. 2015. 187: 314-321. IF:4,05.D1- Q1. (7/9).
Citas:29. https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2015.04.051

Publicacién en Revista. Cabrera-Vique, Carmen; Briones, Mercedes; Muros-Molina, José Joaquin; Seiquer-Gémez-
Pavdn, Isabel; Rodriguez, Guillermo; Giménez-Martinez, Rafael. 2015. A pilot duplicate study on manganese,
selenium and chromium intakes in institutionalised children and adolescents from Guatemala. The British Journal
of Nutrition. 2015. 114: 1604-1611. IF:3,31. Q2. (7/7). Citas:5. https://doi.org/10.1017/S0007114515003207

Publicacién en Revista. Moreno-Montoro, Miriam; Olalla-Herrera, Manuel; Giménez-Martinez, Rafael; Bergillos-Meca,
Triana; Ruiz-Lépez, M2 Dolores; Cabrera-Vique, Carmen; Artacho-Martin-Lagos, Reyes; Navarro-Alarcon, Miguel. 2015.
Ultrafiltration of skimmed goat milk increases its nutritional value by concentrating non-fat solids such as proteins,
Ca, P, Mg, and Zn. Journal of Dairy Science. 2015. 98: 7628-7634. IF:2,47. Q1. (3/8). Citas:15.
https://doi.org/10.3168/jds.2015-9939

Publicacién en Revista. Moreno-Montoro, Miriam; Olalla-Herrera, Manuel; Giménez-Martinez, Rafael; Navarro-
Alarcon, Miguel; Rufian-Henares, José Angel. 2015. Phenolic compounds and antioxidant activity of Spanish
commercial grape juices. Journal of Food Composition and Analysis. 2015. 39: 18-26. IF:2,75. Q1. (5/7). Citas:86.
https://doi.org/10.1016/].jfca.2014.10.001

Publicacién en Revista. Bergillos-Meca, Triana; Cabrera-Vique, Carmen; Artacho-Martin-Lagos, Reyes; Moreno,
Miriam; Navarro-Alarcén, Miguel; Olalla-Herrera, Manuel; Giménez-Martinez, Rafael; Ruiz-Lépez, M2 Dolores. 2015.
Influence of milk ultrafiltrationon on Ca, Mg, Zn and P levels in fermented goats milk. Small Ruminant Research. 2015.
124:95-100. IF:1,08. Q2. (7/8). Citas:11. https://doi.org/10.1016/j.smallrumres.2015.01.005

C.2. Proyectos o lineas de investigacidn en los que ha participado, indicando su contribucion
personal. En el caso de investigadores jovenes, indicar lineas de investigacion de las que hayan sido
responsables.

e C-CTS-080-UGR23. Desarrollo de leches fermentadas con ingredientes simbidticos encapsulados a base de
polifenoles de hibisco y probiéticos (HIBISPROMILK). Proyectos de Investigacidn aplicada del plan propio de
investigacidn y transferencia de la Universidad de Granada 2023, financiados por el Programa Operativo
FEDER Andalucia 2021-2027. Co-IP: Rafael Giménez Martinez. UGR. 15.000 €. 01/01/2024-31/12/2026.

e  B-CTS-252-UGR20. Formulacidn de leches fermentadas a partir de leche de cabra con probidticos naturales
de leche materna humana: interés en la prevencién de enfermedades de la sociedad actual. Proyectos de
I+D+l del Programa Operativo FEDER 2020. IP: Rafael Giménez Martinez. UGR. 45.000 €. 01/07/2021-
30/06/2023.

e TED2021-132489A-100. New Combined-Green Extraction and Encapsulation Systems for an Integrative
Circular Economy: Olive, Fruit and Vegetables By-products Revalorization (NEWECOINGREDIENT). Ministerio
de Ciencia e Innovacidén. Proyectos Transicion Ecoldgica y Transicion Digital, 2021. 138.000 €. Investigador,
01/12/2022-30/11/2024
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e AGL 2014-53895-R. Estrategias competitivas para la industria agroalimentaria. revalorizacion de
subproductos cafeteros mediante el disefio de alimentos funcionales y biofortificacion agronomicA..
Ministerio De Economiay Competitividad. Rufian-Henares, José Angel (Universidad de Granada).
157300 EUR. Investigador. 01/01/2015-31/12/2019

® P09-AGR-4915. Elaboracién de un producto fermentado a base de leche de cabra con actividad
probidtica. Ruiz-Lopez, M2 Dolores (Universidad de Granada). 207923,68 EUR. Investigador.
03/02/2010-30/06/2014.

e PP2011-03. Aceite de Argan virgen [Argania spiosa (L.) Skeels]. Aplicacion en modelos de enfermedad
inflamatoria intestinal. Cabrera Vique ,C (Universidad de Granada). 1500 EUR. Investigador. 01/01/2012-
31/12/2012.

® AGL2006-12656. Control de la Formacidén de contaminantes quimicos: Acrilamida y furano en alimentos
infantiles. Relacion con indicadores de procesado. Guerra Hernandez Eduardo. (Universidad de Granada).
150000 EUR. Investigador. 01/10/2006-30/06/2010

e AP2001-3180. Deficiencia de micronutrientes en pacientes intervenidos de cirugia bariatrica. Yamiles
Mercedes Martinez Fuentes (Universidad de Granada). 40560 EUR. Investigador. 01/01/2000-
31/12/2004.

® ALI95-0494. Nuevas tecnologias aplicadas a la obtenciéon de un vino de caracteristicas organolépticas
semejantes a los sometidos a crianza oxidativa. M2 del Carmen Lépez Martinez (Universidad de Granada).
18246.73 €. Investigador. 01/07/1995-30/06/1998.

e OPEN RESEARCHERS. Convocatoria: H2020-MSCA-NIGHT-2016. Referencia: 722930. Régimen de
financiacién: Coordination & support action. Investigador principal: Ana Isabel Garcia Lépez. Duracidn:
14/05/16 —15/10/2016. Cuantia: 174.782,82 euros. Tipo de dedicacién: Parcial

e RESEARCHERS SQUARE. Convocatoria: H2020-MSCA-NIGHT-2015. Referencia: 633304. Régimen de
financiacidn: Coordination & support action. Investigador principal: Ana Isabel Garcia Lopez. Duracidn:
14/05/15 —-31/12/2015. Cuantia: 159.000 euros. Proyecto de inicio a lainvestigaciéon e innovacién
en secundaria en Andalucia (PIISA) 2013/2014. . FECYT. 2013-2014. Investigador.

C.3. Participacion en actividades de transferencia de tecnologia/conocimiento y explotacion de
resultados Incluya las patentes y otras actividades de propiedad industrial o intelectual (contratos,
licencias, acuerdos, etc.) en los que haya colaborado. Indique: a) el orden de firma de autores; b)
referencia; c) titulo; d) paises prioritarios; e) fecha; f) entidad y empresas que explotan la patente o
informacion similar, en su caso.

1.- Nombre del proyecto: Proyecto de inicio a la investigacidn e innovacidn en secundaria en Andalucia (PIISA)
Desde 2013/2014 hasta 2025-26. Grado de contribucidn: Investigador/a Entidad de realizacion: FECYT N2 de
investigadores/as: 7 Cdd. segun financiadora: FCT-13-6018 Fecha de inicio: 01/09/2013 Duracion: 363
dias/afo

2.- Campus Cientificos de Verano CEl BioTic 2016, FECYT. 2016-2016. 47040 EUR.

Nombre del proyecto: Campus Cientificos de Verano CEl BioTic 2016, FECYT Ambito geografico: Otros Grado
de contribucidn: Investigador/a N2 de investigadores/as: 7 Fecha de inicio: 01/07/2016 Duracién: 28 dias
Cuantia total: 47,040 € Resultados relevantes: Campus de Excelencia Internacional Bio TIC de la UGR
Organizado por Ministerio de Educacién Cultura y Deporte, Ministerio de Economia y Competitividad y
Fundacion espafiola para la Ciencia y la Tecnologia (FECYT). Financiado por Obra Social La Caixa
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3.- Nombre del proyecto: INVESTIGACION Y DESARROLLO EXPERIMENTAL DE NUEVOS ALIMENTOS MAS
SALUDABLES Y ENVASES AVANZADOS. (AVANZA-S). Ambito geografico: Nacional Grado de contribucién:
Investigador/a N2 de investigadores/as: 4 Cdéd. seglin financiadora: 3663 Fecha de inicio: 01/10/2015
Duracion: 457 dias - 1 hora Cuantia total: 31,999.66 €

4.- Nombre del proyecto: Investigacidon y desarrollo experimental de nuevos alimentos mas saludables y
envases avanzados (AVANZA-S) Ambito geografico: Nacional Grado de contribucién: Investigador/a N2 de
investigadores/as: 4 Céd. segun financiadora: 1DI20150605 Fecha de inicio: 01/09/2015 Duraciéon: 730 dias
Cuantia total: 32,000 € Resultados relevantes: Coordinacion de las tareas cientificas, determinacion in vitro e
in vivo de la actividad prebidtica de los alimentos suministrados por la empresa El Pozo Alimentacion. El
proyecto ha sido concedido por CDTI a la empresa, dentro de su programa de proyectos CIEN, siendo la UGR
subcontratada para realizar parte de dicha investigacion.

5.- Nombre del proyecto: CONVENIO DE COLABORACION ENTRE LA UNIVERSIDAD DE GRANADA Y LA
EMPRESA ARGAN OIL, S.L. Ambito geografico: Nacional Grado de contribucién: Investigador/a Nombres
investigadores principales (IP, Co-IP,...): CARMEN CABRERA VIQUE N2 de investigadores/as: 2 Cod. segun
financiadora: 2851 Fecha de inicio: 18/05/2010 Duracidn: 731 dias Cuantia total: 0 €

6.- Nombre del proyecto: DISENO Y DESARROLLO DE UN FERMENTADO PROBIOTICO CON LECHE DE CABRA
Ambito geografico: Autonédmica Grado de contribucién: Investigador/a Nombres investigadores principales
(IP, Co-IP,...): ALFONSO RUIZ-BRAVO LOPEZ; M2 DOLORES RUIZ LOPEZ N2 de investigadores/as: 8 C4d. seglin
financiadora: 2783-00 Fecha de inicio: 01/11/2006 Duracién: 791 dias Cuantia total: 108,460 €

7.- Nombre del proyecto: CONTROL DE CALIDAD NUTRICIONAL, ANALITICO Y TOXICOLOGICO DE ALIMENTOS
Y BEBIDAS Ambito geografico: Autondmica Grado de contribucién: Investigador/a N2 de investigadores/as:
18 CAd. seguin financiadora: AGR141 Fecha de inicio: 01/01/2003 Duracién: 2098 dias - 23 horas Cuantia total:
60,000 €

8.- Nombre del proyecto: CONTRATO DE INVESTIGACION F1285 ENTRE FUNDACION EMPRESA-UNIVERSIDAD
DE GRANADA Y WINTHERTUR SEGUROS GENERALES Ambito geografico: Autonémica Grado de contribucion:
Investigador/a Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): M2 CARMEN LOPEZ MARTINEZ N2 de
investigadores/as: 3 CAd. segun financiadora: F1285 Fecha de inicio: 01/10/1998 Duracion: 60 dias - 1 hora
Cuantia total: 1,000 €

9.- Nombre del proyecto: CONTRATO DE INVESTIGACION N2 1178 ENTRE FUNDACION EMPRESA-
UNIVERSIDAD DE GRANADA Y ROBIS S.L. Ambito geografico: Autondmica Grado de contribucidn:
Investigador/a Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): M2 CARMEN LOPEZ MARTINEZ N2 de
investigadores/as: 3 CAd. segun financiadora: 1178 Fecha de inicio: 01/02/1998 Cuantia total: 1,000

10.- DISENO Y DESARROLLO DE UN FERMENTADO PROBIOTICO CON LECHE DE CABRA. Ruiz-Bravo-lopez,
Alfonso (Universidad de Granada). 2006-2008. 108460 EUR.

Patetes
e Lopez-Martinez,M2 Carmen; Olalla-Herrera, Manuel; Quesada-Granados, José Javier; Giménez-Martinez,

Rafael; Villalén-Mir, Marina; Lopez-Garcia De La Serrana, Herminia. PROCEDIMIENTO PARA EL
ENVEJECIMIENTO RAPIDO DE BEBIDAS ALCOHOLICAS
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Otros Méritos

PREMIO INTERNACIONAL A LA INVESTIGACION APLICACA EN FITOTERAPIA Y NUTRICION. 22 CONVOCATORIA
DE PREMIOS EXXENTIA DE INVESTIGACION Entidad que concede: EXXENTIA PULEVA BIOTECH
Reconocimientos ligados: T_RESUMEN: PREMIO A LA INVESTIGACION APLICADA EN FITOTERAPIA Y
NUTRICION. ESTUDIO DEL ACEITE DE ARGAN (ARGANIA SPINOSA) Y SUS PROPIEDADES COMO NUEVO
ALIMENTO FUNCIONAL. CARACTERIZACION DEL ACEITE DE ARGAN. CONTENIODO EN ANTIOXIDANTES Y
EFECTO TERAPEUTICO EN ENFERMEDAD INFLAMATORIA INTESTINAL
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