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Núm. identificación del investigador 
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A.1. Situación profesional actual 

Organismo  Universidad de Granada 
Dpto./Centro  Departamento de Ingeniería Química / Facultad de Ciencias 
Dirección  Campus Fuentenueva s/n  
Teléfono  958243309 correo electrónico  mcalmeci@ugr.es 

Categoría profesional  Profesora Titular de Universidad Fecha inicio  22/12/2016 
Espec. cód. UNESCO  3303 / 3309 
Palabras clave Purificación y concentración de proteínas y péptidos por tecnología 

de membranas, hidrólisis enzimática, modelización, simulación y 

optimización de procesos, valorización de subproductos 

 

A.2. Formación académica  

Licenciatura/Grado/Doctorado Universidad Año 

Ingeniero Químico Universidad de Granada 2002 
Ingeniero Técnico Industrial Universidad de Jaén 2006 
Doctora por la Universidad de 

Granada 

Universidad de Granada 2007 
 

A.3. Indicadores generales de calidad de la producción científica 

 

Número de sexenios: 3  Último año de concesión: 2025 

Tesis doctorales dirigidas: 2 

Citas totales: 913 

Índice h: 13 
 

Parte  B.  RESUMEN  LIBRE  DEL  CURRÍCULUM 

 

En junio de 2003 comencé mi carrera investigadora gracias a la concesión de una beca 

homologada, asociada al Proyecto de Investigación “Fraccionamiento de proteínas mediante 

filtración tangencial de alta resolución” (PPQ2002-02235) financiado por el Ministerio de 

Ciencia y Tecnología. En julio de 2005 obtuve el Diploma de Estudios Avanzados del Tercer 

Ciclo dentro del Programa de doctorado “Tecnología y Calidad de los Alimentos”. Desde abril 

de 2006 hasta septiembre de 2008 continué mi trayectoria científica con un contrato de 

investigación asociado a un Proyecto del Ministerio de Educación y Ciencia: “Estudio de la vida 

útil de membranas cerámicas empleadas en el fraccionamiento de proteínas” (CTQ2005-02653).  

 

En 2007 obtuve el título de Doctora por la Universidad de Granada con un trabajo de 

investigación, realizado en el Departamento de Ingeniería Química bajo la dirección de Emilia 

M. Guadix y Antonio M. Guadix, que trataba sobre la utilización de la tecnología de membranas 

para el aprovechamiento de proteínas del lactosuero, subproducto de la industria láctea. 

 

 



 

                    

 

 

Para completar mi formación investigadora, realicé dos estancias de investigación en el 

Departamento de Física Aplicada de la Universidad de Valladolid. 

Desde octubre de 2008 estoy vinculada al Departamento de Ingeniería Química. Desde octubre 

de 2008 hasta marzo de 2013 con contrato laboral de Profesora Ayudante Doctora;  desde marzo 

de 2013 hasta diciembre de 2016 como Profesora Contratada Doctora; y, desde diciembre de 

2016 como Profesora Titular de Universidad. 

Los resultados de mi investigación han sido publicados en 24 artículos científicos pertenecientes 

a revistas indexadas de alto índice de calidad (17 pertenecientes al primer cuartil, 3 al segundo, 

2 al tercero; 2 indexadas en Scopus pero sin índice de calidad relativo), 3 libros completos y 5 

capítulos de libro. Además, soy autora de dos patentes. 

Esta trayectoria científica ha estado enmarcada en 8 Proyectos del Plan Nacional, 4 Proyectos 

de Excelencia de la Junta de Andalucía y 8 contratos con empresas, entre los que destacan los 

debidos a proyectos concedidos por el CDTI y el desarrollado para la empresa Insect Biotech. 

La línea principal en la que he desarrollado mi investigación ha sido en la de purificación y 

concentración de proteínas y péptidos por tecnología de membranas, si bien he colaborado en 

líneas tales como hidrólisis enzimática y modelización, simulación y optimización de procesos. 

Además, he participado en proyectos sobre valorización de biomasa algal, aportando mi 

experiencia en la filtración del agua tratada mediante procesos de membrana y en la extracción 

del aceite de la biomasa para su posterior uso en la producción de biodiesel. 

Actualmente, el desarrollo de mi investigación es más transversal. Aporto mi experiencia en 

procesos o tratamientos, colaborando con grupos de otras áreas que complementan con su 

conocimiento, fundamentalmente en la aplicación de los productos obtenidos en los procesos de 

valorización de residuos o subproductos desarrollados en nuestro grupo. Así, hidrolizados de 

harina de sangre han sido testados como biofertilizantes; alperujo tras tratamientos químicos y/o 

biológicos y productos de la valorización de los posos de café, han sido utilizados como sustrato 

para mejorar la digestibilidad de las larvas de mosca soldado, una fuente muy rica en proteínas.  
 

Parte C. MÉRITOS MÁS RELEVANTES 
 

C.1. Publicaciones 
 

1. V. Fernández-Tucci, A. Cervera-Mata, A. Fernández-Arteaga, J.J. Quesada-Granada, M.C.  

Almécija-Rodríguez, A. Delgado-Osorio, M. Navarro-Moreno, S. Pastoriza, G. Delgado, M. 

Navarro-Alarcón, J. A. Rufián-Henares. Nutritional (mineral content and antioxidant 

capacity) and organoleptic characterization of lettuce grown in soil amended with blood meal 

an its hydrolyzate. 2025. Applied Food Research, 5 (1), 100663 (IF – 2024 – 6.2, Food Science 

and Technology 25/182) 

2. B. Navajas-Porras, A. Delgado-Osorio, D. Hinojosa-Nogueira, S. Pastoriza, M. C. Almécija-

Rodríguez, J. A. Rufián-Henares, J. D. Fernandez-Bayo. Improved nutritional and antioxidant 

properties of black soldier fly larvae reared on spent coffee grounds and blood meal by-

products. 2024. Food Research International, 196, 115151 (IF – 2024 - 8.0, Food Science and 

Technology 13/182) 

3. R. Pérez-Gálvez, C. Berraquero-García, J.L. Ospina-Quiroga, F.J. Espejo-Carpio, M.C. 

Almécija, A. Guadix, P.J. García-Moreno, E.M. Guadix. Influence of In Vitro Digestion on 

Dipeptidyl Peptidase-IV (DPP-IV) Inhibitory Activity of Plant-Protein Hydrolysates 

Obtained from Agro-Industrial By-Products. 2024. Foods, 13(17), 2691 (IF – 2024 – 5.1, Food 

Science and Technology 43/182) 



 

                    

 

4. J.L. Ospina-Quiroga, C. Coronas-Lozano, P.J. García-Moreno, E.M. Guadix, M. C. Almécija-

Rodríguez, R. Pérez-Gálvez. Use of olive and sunflower protein hydrolysates for the physical 

and oxidative stabilization of fish oil-in-water emulsions. 2024. Journal of the Science of Food 

and Agriculture, 104(9), 5541–5552 (IF – 2024 – 3.5, Agriculture Multidisciplinary 18/94) 

5. V. Díaz, J.C. Leyva-Díaz, M.C. Almécija, J.M. Poyatos, M.D.M. Muñío, J. Martín-Pascual. 

Microalgae bioreactor for nutrient removal and resource recovery from wastewater in the 

paradigm of circular economy. 2022. Bioresource Technology, 363, 127968 (IF-2022- 11.4, 

Agricultural Engineering 1/14) 

6.  V.  Díaz, L. Antiñolo, J.M. Poyatos, M.C. Almécija, M.D.M Muñío, J. Martín-Pascual. 

Nutrient Removal and Membrane Performance of an Algae Membrane Photobioreactor in 

Urban Wastewater Regeneration. 2022. Membranes, 12(10), 982 (IF-2022- 4.2, Polymer 

Science 25/86) 

7.  J.L. Opina-Quiroga, P.J. García-Moreno, A. Guadix, E.M. Guadix, M.C. Almécija, R. Pérez-

Gálvez. Evaluation of Plant Protein Hydrolysates as Natural Antioxidants in Fish Oil-In-

Water Emulsions 2022. Antioxidants, 11(8), 1612 (IF-2022- 7.0, Food Science and 

Technology 13/142) 

8.  C. Berraquero-García, M.C. Almécija, E.M. Guadix, R. Pérez-Gálvez. Valorisation of blood 

protein from livestock to produce haem iron-fortified hydrolysates with antioxidant activity. 

2022. International Journal of Food Science and Technology, 57(4), 2479 (IF-2022- 3.3, Food 

Science and Technology 60/142) 

9.  M. C. Almécija, A. Guadix, J.I. Calvo, E.M. Guadix. Changes in structure and performance 

during diafiltration of binary protein solutions due to repeated cycles of fouling/alkaline 

cleaning. 2017. Food and Bioproducts Processing, 105, 117-128 (IF 2.744, Chemical 

Engineering 44/137) 

10.  R. Morales Medina, G. De León, M.C. Almécija Rodríguez, A.M. Guadix Escobar, 

E.M. Guadix Escobar, M.M. Muñío Martínez. 2016. Omega-3 Concentrates from Fish Oil: A 

Comparison among Physical and enzymatic treatments. Fish oil: uses, properties and role in 

Human Health, 1 - 28. Nova Science Publishers. EEUU. ISBN: 978-1-63485-047-6. 
 

 
C.2. Proyectos  

1. TED2021-130500B-I00. Regeneración de agua residual tratada y fijación de CO2 mediante 

sistemas de microalgas y revalorización de la biomasa algal produciendo biodiesel con 

tecnología enzimática. Proyectos estratégicos orientados a la transición ecológica y a la 

transición digital, del plan estatal de investigación científica, técnica y de innovación 2021-2023. 

Investigador Principal: José M. Poyatos. Inicio: 01/12/2022. Tipo de participación: 

investigadora. 

2. PID2020-114137RB-I00. Obtención de encapsulados de péptidos inhibidores de DPP-IV para 

la formulación de alimentos funcionales mediante secado por atomización y electrosprayado. 

Ministerio de Ciencia e Innovación. Investigadores Principales: E.M. Guadix y P.J García. 

Inicio: 01/09/2021. Fin: 31/08/2024. Tipo de participación: investigadora. 

3. B-AGR-400-UGR20. Producción, concentración y estabilización de biopéptidos moduladores 

del índice glucémico (BioPepGI). Junta de Andalucía. Investigadora Principal: Emilia M. 

Guadix. Inicio: 01/07/2021. Fin: 30/06/2023. Tipo de participación: investigadora. 

4. P18-TP-4732. REGEALGABIODIESEL - Producción de biodiesel mediante tecnología 

enzimática a partir de microalgas obtenidas durante la regeneración del agua y fijación del CO2 

procedente de una EDAR. Consejería de transformación económica, industria,conocimiento y 



 

                    

 

Universidades de la Junta de Andalucía. Investigadores principales: M. del Mar Muñío, J. 

Martín-Pascual. Inicio: 01/07/2021. Fin: 31/01/2023. Tipo de participación: investigadora. 

5. CTQ2017-87076-R. Producción de micro y nanoencapsulados  de lípidos funcionales 

mediante secado por atomización y técnicas electrohidrodinámicas. Ministerio de Economía, 

Industria y Competitividad, convocatoria 2017. Investigadora Principal: Emilia M. Guadix, 

Universidad de Granada. Inicio: 01/01/2018 – Finalización: 30/09/2021. Cuantía 151371,00  €. 

Tipo de participación: investigadora. 

6. CTQ2014-53615-R. Procesos de microencapsulación de aceites enriquecidos en ácidos grasos 

poliinsaturados omega-3 empleando hidrolizados de proteinas con actividad antioxidante y 

emulsionante. Ministerio de Economía y Competitividad, convocatoria 2014. Investigadora 

Principal: Emilia M. Guadix, Universidad de Granada. Inicio: 01/01/2015 – Finalización: 

31/12/2018. Cuantía 166980,00  €. Tipo de participación: investigadora. 

7. P12-AGR-1993. Aprovechamiento integral de descartes de pesca: obtención de hidrolizados 

proteicos funcionales y lípidos estructurados con ácidos grasos poliinsaturados. Consejería de 

Economía, Innovación y Ciencia. Junta Andalucía, convocatoria 2012. Investigador Principal: 

A. Guadix Escobar, Universidad de Granada. Inicio: 30/01/2014 – Finalización: 31/07/2018. 

Cuantía 106045,00  €. Tipo de participación: investigadora. 

 
 
C.3. Contratos  

1. C – 6173. Oficina de Transferencia de Resultados de Investigación, Vicerrectorado de 

Investigación y Transferencia de la Universidad de Granada. Enhancing digestibility of olive 

pomace for black soldier fly rearing. Empresa: INSECT BIOTECH GRUOP, SL. Investigador 

Principal: Jesús D. Fernández Bayo, Universidad de Granada. Inicio: 15/11/2023 – Finalización: 

31/01/2025. Cuantía: 144575 € 

 
 


