UNIVERSIDAD
DE GRANADA

Master Universitario en
Avances en Calidad y
Tecnologia Alimentaria

Practicas externas

El Master consta de un mdédulo obligatorio de 12 créditos de Practicas Externas. Este
Médulo, aborda materias que pretenden formar al estudiante en diversas
metodologias que pueden serles Utiles en el desarrollo de su puesto de trabajo en
una empresa alimentaria.

A todos los alumnos, se les ofertard la posibilidad de realizar practicas en las
empresas u organismos de investigacién con convenios firmados con la CAM o en las
empresas u organismos de investigacién colaboradoras en posgrado con la
Universidad de Granada

Tutores académicos
Los tutores académicos del mdédulo de Practicas Externas son:

* Monteagudo Sanchez, Celia
* Lozano Sanchez, Jesls
* Pérez Géalvez, Antonio Raul

Procedimiento de adjudicacion
La Comisién Académica del Master determinara el procedimiento de adjudicacién de
las empresas donde realizar las practicas externas atendiendo a:

1. Perfil académico y nivel de idioma requerido por la empresa
2. Los intereses del alumno
3. La nota de entrada en el méster
El alumno se incorporara preferentemente en las areas de Investigacién y/o

Desarrollo llevando a cabo funciones de simulacién y/o optimizacién de nuevos
procesos y/o productos o bien tareas de investigacién.

A cada alumno se le asignara un tutor académico, perteneciente a la CAM, y un tutor
de empresa. Ambos tutores seran los responsables del sequimiento de las

http://masteres.ugr.es/calidad-tecnologia-alimentaria/
Pagina 1 Copyright© 2025 Universidad de Granada


http://masteres.ugr.es/calidad-tecnologia-alimentaria/docencia/practicas-externas
http://www.ugr.es
http://directorio.ugr.es/static/PersonalUGR/*/show/c3cd334b56d5e0309a89c685f44bf014
http://directorio.ugr.es/static/PersonalUGR/*/show/5da2bd9a7d2d2ee5417a817451fd484c
http://directorio.ugr.es/static/PersonalUGR/*/show/ba06f8b90ff37b0236f26472eb6e7891
http://masteres.ugr.es/calidad-tecnologia-alimentaria/
https://www.ugr.es
http://masteres.ugr.es/calidad-tecnologia-alimentaria/
http://masteres.ugr.es/calidad-tecnologia-alimentaria/
http://masteres.ugr.es/calidad-tecnologia-alimentaria/

actividades a realizar por el alumno y de la evaluacién de las practicas externas.

Memoria

A lo largo de las practicas externas, el estudiante debe elaborar una Memoria de
practicas sobre las actividades que realiza, supervisada periédicamente por el tutor
de la empresa y el tutor académico. La Memoria debe ajustarse al siguiente
contenido:

1. Descripcién y organizacién del Centro receptor.
2. Legislacién de aplicacion: basica y especifica.

3. Funciones del especialista en Calidad y Tecnologia de los Alimentos en el
Centro receptor.

4. Actividades desarrolladas.
5. Bibliografia.

6. Comentarios personales.

La Memoria serd enviada desde el correo electrénico institucional en los quince dias
siguientes a la finalizacién del periodo de practicas a Manuel Olalla Herrera
(olalla@ugr.es).

Evaluacidon
En la evaluacion de las préacticas participaran tanto el tutor de la empresa como el
tutor académico:

1. Evaluacion por parte del tutor de la empresa. El tutor realizara una valoracién
global del estudiante que reflejara en un informe escrito que hara llegar al tutor
académico. Se considerara una evaluacion positiva, que sera imprescindible
para continuar el proceso de evaluaciéon, cuando el estudiante haya obtenido
una valoraciéon de cinco o mas puntos en todas y cada una de las actitudes y
habilidades evaluadas. Una valoracién negativa supondra la repeticién de las
practicas por parte del estudiante y la supresién del proceso de evaluacién.

2. Evaluacién por parte del tutor académico. El tutor académico emitird una
calificacion numérica de 0 a 10 puntos, teniendo en cuenta el contenido y la
defensa de la Memoria de préacticas externas, asi como las actividades
complementarias que haya realizado el alumno. Sera imprescindible obtener
una calificacién igual o superior a cinco puntos para continuar el proceso de
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evaluacién. En caso de obtener una calificacion inferior a cinco puntos, la
Memoria de practicas externas sera repetida.

3. Calificacién final. La calificacidon final de las practicas externas, sera la media
ponderada de las calificaciones del tutor de empresa, que representa el 60 %
de la calificacion, y del tutor académico, que representa el 40 % de la
calificacion.

Documentacion y formularios
e Formulario de solicitud

e Lista de empresas (propias)

Lista de empresas (posgrado)

Historial de practicas externas

Informe de evaluacién

¢ Directrices de la UGR
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