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Trabajo Fin de Master

Los alumnos deberdn cursar 18 créditos de trabajo Fin de Master (TFM). El TFM
consistird en la realizaciéon, presentacion y defensa de un trabajo en el que el alumno
manifieste los conocimientos y aptitudes adquiridas en los estudios del Master asi
como su capacidad para aplicarlos.

Tipologia

El TFM debera ajustarse a uno de los siguientes tipos:
1. Trabajo de investigacidn (incluido revisién bibliografica)

2. Anteproyecto de disefo y desarrollo de un nuevo producto alimentario

Lugar de realizacidon
El TFM se podra realizar en alguno de los siguientes centros:

1. Departamentos o Servicios Universitarios implicados en el Master que
desarrollen lineas de investigacion relacionadas con las materias impartidas en
el Master

2. Empresas o instituciones colaboradoras con el Master y que dispongan del
preceptivo convenio en vigor (podrdn ser las mismas donde realicen las
Practicas Externas)

Oferta y asignacion

El TFM serd tutorizado por uno o dos profesores o colaboradores del Master. El tutor
y el posible cotutor deberan estar en posesiéon del titulo de Doctor o contar con al
menos 5 anos de experiencia en la empresa alimentaria.
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Cada curso académico, la Comisién Académica del Master solicitara a los profesores
de Méster que presenten las propuestas especificas de los trabajos a realizar dentro
de las siguientes lineas:

1. Procesos enzimaticos
2. Tecnologia de membranas
3. Tecnologias de estabilizacién de alimentos.

4. Compuestos bioactivos en alimentos: aislamiento, caracterizacién de la
actividad bioldgica y evaluacién clinica.

5. Aspectos analiticos, de produccidn, nutricionales, de calidad, tecnoldgicos,
legislativos y de seguridad de alimentos y bebidas.

6. Calidad y seguridad alimentaria en laboratorios de analisis de alimentos.
La Comisién Académica del Master determinara el procedimiento de adjudicacién de
los trabajos atendiendo a los siguientes criterios:

1. Intereses del grupo de investigaciéon o de la empresa

2. Intereses del alumno

3. Nota de entrada en el Master
Alumno y director deben firmar un documento de aceptacién que serd entregado a la

CAM. El seguimiento de la labor desarrollada por el alumno es responsabilidad del
director del trabajo.

Evaluacion

Cada estudiante dispondra de un tiempo de exposiciéon de 8-10 minutos. A
continuacién, la Comisién Evaluadora podré realizar un turno de preguntas. Para
llevar a cabo la evaluacidén, se empleara el documento de rubrica.

La composicion de la Comisién Evaluadora para las préximas convocatorias es la
siguiente:

MIEMBRO TITULAR SUPLENTE

Presidente Pérez Galvez, Antonio Raul Lozano Sanchez, Jesus
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MIEMBRO TITULAR SUPLENTE

Secretario Verardo, Vito Vicaria Rivillas, José M2
Vocal Almécija Rodriguez, M2 Carmen Bailén Moreno, Rafael
Convocatorias

CONVOCATORIA ENTREGA DEFENSA

8 - 12 diciembre

Especial (2025-2026) 19 diciembre 2025
2025

Ordinaria (2025-2026) 1-9julio 2026 16, 17 julio 2026
1 - 6 septiembre 10, 11 septiembre

Extraordinaria (2025-2026)
2026 2026

Documentacion y formularios

* Normas de elaboracién y depdsito de TFM
Aceptacion de tutorizaciéon del TFM

CV abreviado profesorado

Formulario de entrega del TFM

Informe del tutor del TFM

RuUbrica de evaluacién del TFM

* Directrices de la UGR
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