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Resumen

En este proyecto se va a realizar una caracterizacion fisiolégica y bioquimica de la calidad del fruto
en un panel accesiones de calabacin. Los dafos por frio (pitting) y la pérdida de agua son los dos
sintomas mas importantes en la evaluacién de la calidad poscosecha del fruto de calabacin durante
su almacenamiento en frio. Se determinara un indice de dafos por frio para cada una de las
accesiones. Por otra parte, se realizara una evaluacién de metabolitos que estan asociados a la
tolerancia al frio tales como acido abscisico (ABA) y acido y-aminobutirico (GABA). Ademas, se
analizaran metabolitos asociados a condiciones de estrés tales como malondialdehido (MDA) y
peréxido de hidrégeno.
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