MODALIDAD 1 (libre asignacion)

IDENTIFICACION Y CARAQTERIZACION DE COMPONENTES DE INTERES
AGROALIMENTARIO Y CARACTER SALUDABLE EN LA SEMILLA DEL OLIVO

Departamento Tutor email

Estrés, Desarrollo y Sefalizacion en | Juan De Dios Alché juandedios.alche@eez.csic.es
Plantas, EEZ-CSIC Ramirez

Departamento Cotutor email

Estrés, Desarrollo y Sefalizacion en | Antonio Jesus Castro

Plantas, EEZ-CSIC Lopez

Resumen

Las semillas del olivo como producto derivado de las industrias de elaboracién de aceituna de mesa
y de las almazaras en las que se realiza deshuesado previo a la molturacién a gran escala,
constituyen un material de elevado potencial nutricional y biotecnoldgico. Dicho potencial esta
comenzando a ser explotado a nivel comercial en forma de harinas, productos de panificacion, etc.,
y esta aun por desarrollar. Por otro lado, las harinas y aceites procedentes de la semilla del olivo
contienen compuestos con propiedades antiinflamatorias y potencialmente antidiabéticas. La
presente propuesta pretende identificar y caracterizar los componentes de naturaleza lipidica
presentes en la semilla del olivo y sus derivados (ej. harinas) generados tanto por la industria
alimentaria como farmacéutica. Estos estudios permitiran optimizar procesos biotecnoldgicos y
elaiotécnicos alternativos destinados a optimizar su generacién y puesta en valor, asi como aportar
al olivar andaluz mayor margen de explotacién y de valor afiadido.
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